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ZAMA ZAMA EST UNE TABLE ARABESQUE
CONTEMPORAINE OU SE RENCONTRENT
LES CULTURES, LES SAVEURS ET L'ART DE
CELEBRER TEL QU'IL SE VIT A TRAVERS
LE MAGHREB, LE BASSIN LEVANTIN

ET LE MOYEN ORIENT.

DE MARRAKECH A BEYROUTH, NOTRE CUISINE
S'INSPIRE DE LA ROUTE DES EPICES

ET DE L'ESPRIT DU PARTAGE.

ELLE MET A L'"HONNEUR DES MARQUEURS
ESSENTIELS, REINTERPRETES AVEC UNE
SENSIBILITE ACTUELLE, ET CELA PORTES PAR
DES INGREDIENTS CHOISIS AVEC SOIN ET UNE

EXECUTION QUI NE LAISSE RIEN AU HASARD.

ZAMA ZAMA EST AUSSI UN HOMMAGE A UNE
CULTURE ARABESQUE PROFONDEMENT
VIVANTE, UNE RICHESSE ET UNE MODERNITE
QUI TROUVENT NATURELLEMENT LEUR PLACE

DANS LES FUSIONS D'AUJOURD'HUI.

EN VOUS SOUHAITANT UNE EXPERIENCE

MEMORABLE & INTENSE PARMI NOUS.




Les Endndes

Houmouss Fatteh

FUSION LIBANAISE & SYRIENNE
AUX ECLATS CROUSTILLANTS DE PITA. 95

&
Tfaya Chevre Chaud

BUCHE DE CHEVRE CHAUD,
CONFITURE D'OIGNONS A LA CANNELLE. 120

d
Ceviche Barba

LOUP BAR MARINE A LA BETTERAVE
MARINADE BERBERE A LA CORIANDRE. 150

Y ax
Burrata Beldi

TARTARE DE TOMATES, OLIVES NOIRES & PESTO
PIGNONS DE PINS A LA MELASSE DE GRENADE. 170

o
Marrakesh-Beyrouth

ASSORTIMENT DE TOMATE CONFITE, BABA GHANOU|,
TABOULE FRAIS & CAROTTES ACIDULEES. 110

XD
Tanjia Marrakechia

JARRET DE VEAU EFFILOCHE & CONFIT
EN VERSION CROUSTILLANTE, SAUCE SAFRANEE. 150

Salade Zamalek

POULET ROTI, MANGUE & AVOCAT
TOMATE CERISE & PISTACHES CONCASSEES. 130

S
Rivages dOman

ARAIGNEE DE MER & PAPRIKA DOUX
VINAIGRETTE AU ZAATAR & CITRON CONFIT. 160

W
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Daghmira Parmentier

POULET MIJOTE A LA DAGHMIRA MAROCAINE
PUREE DOREE AU FOUR. 120

Briouates Thalata

TROIS FROMAGES FONDANTS
CREME DE LABNEH PERSILLEE. 95

Falafels Tarator

BOUCHEES DE FALAFELS LIBANAIS
ONCTUEUX DE TAHINE. 115
[210)
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Kefta Meshwya

BARBECUE DE VIANDE HACHEE
TOMATES & OIGNONS GRILLES
VELOUTE DE POIVRONS FUMES. 140

Gambas de Carthage

GAMBAS POELEES A LA HARISSA
BEURRE CITRONNE & AILLE. 160

\

Cannelloni Tribal

TRID DE POULET ROULE A LA MAIN
BOUILLON DE SAFRAN & CEUFS DE CAILLE. 135

o

Poulpe Levantin

POULPE & PATATE EN CROQUETTE
SAUCE AIGRE-DOUCE RELEVEE. 130

W <«

Shawarmas Mezze

TORTILLAS GRILLEES, POULET MECHOUI
PATE DE SESAME ZESTEE & OIGNONS MARINES. 130




Les Plats

Osso Bucco Mrozia

EFFILOCHE DE BCEUF AUX SEPT EPICES
AMANDES, OS A MOELLE & JUS REDUIT.
270

c

Tawouk

EMINCE DE POULET MARINE ET GRILLE
SAUCE TOUM, TUILES DE PITA & RIZ AU CURRY.
260
99

CSS)CD

Le Tigre qui Danse

FILET DE BGEUF EN LAMELLES
SAUCE UMAMI AU RAS EL HANOUT & GINGEMBRE
GRATIN DAUPHINOIS A LA NOIX DE MUSCADE.
290
99

o

Loup Bar Doré

LOUP BAR SAUVAGE EN TAGINE
FONDU DE TAKTOUKA-CHERMOULA
MEDAILLONS DE POMMES DE TERRE FONDANTS.
290

P ax
Agneau Samarkand

COTELETTES D'AGNEAU
BEURRE NOISETTE DE CAPRES
GNOCCHIS AUX HERBES AROMATIQUES.
270

Perles du Maghreb

PERLES DE BLE - MHAMSSA - FAGON RISOTTO
CREME DE SAFRAN AU PARMESAN AGE
PALOURDES A LA MINUTE.

270

N2,

ACCOMPAGNEMENTS
MESCLUN DE SALADE FRAICHE, GRATIN DAUPHINOIS A LA NOIX DE MUSCADE,
RIZ PARFUME, PUREE DE POMME DE TERRE. 55

FRUITS A COQUE / SESAME / FRUITS DE MER / POISSONS / OPTION VEGAN
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Les Dessents

Fondant au Chocolat

ACCOMPAGNE DE GLACES VANILLE & AMLOU
20

o

Jawhara

CROUSTILLANT DE FLEUR D'ORANGER & PISTACHE
80

v

Tarte aux pommes

POMMES DE MIDELT
CARAMELISEES A LA CANNELLE
20

Calice de Glace & Sorbets

AU CHOIX SELON LA SELECTION DU JOUR.
80

Les Douceurs Liquides

130

SALADE DE POIRE & POMME
TEQUILA AUX AGRUMES & GINGEMBRE.

CREME D'AMANDES FACON PASTILLA
MIEL & GIN A LA FLEUR D'ORANGER

o

DEMANDEZ NOTRE CARTE DE COCKTAILS & DIGESTIFS
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	Zama Zama est une table arabesque contemporaine où se rencontrent  les cultures, les saveurs et l’art de célébrer tel qu’il se vit à travers  le maghreb, le bassin levantin  et le moyen orient.
	De Marrakech à Beyrouth, notre cuisine s’inspire de la route des épices  et de l’esprit du partage.
	Elle met à l’honneur des marqueurs essentiels, réinterprétés avec une sensibilité actuelle, et cela portés par des ingrédients choisis avec soin et une exécution qui ne laisse rien au hasard.
	Zama Zama est aussi un hommage à une culture arabesque profondément vivante, une richesse et une modernité qui trouvent naturellement leur place dans les fusions d’aujourd’hui.
	En vous souhaitant une experience  mémorable & intense parmi nous.
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