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Une expérienceUne expérienceUne expérience

MarrakechMarrakechMarrakech



Zama Zama est une table arabesqueZama Zama est une table arabesque

contemporaine où se rencontrentcontemporaine où se rencontrent  

les cultures, les saveurs et l’art deles cultures, les saveurs et l’art de

célébrer tel qu’il se vit à traverscélébrer tel qu’il se vit à travers  

le maghreb, le bassin levantinle maghreb, le bassin levantin  

et le moyen orient.et le moyen orient.

De Marrakech à Beyrouth, notre cuisineDe Marrakech à Beyrouth, notre cuisine

s’inspire de la route des épicess’inspire de la route des épices  

et de l’esprit du partage.et de l’esprit du partage.  

Elle met à l’honneur des marqueursElle met à l’honneur des marqueurs

essentiels, réinterprétés avec uneessentiels, réinterprétés avec une

sensibilité actuelle, et cela portés parsensibilité actuelle, et cela portés par

des ingrédients choisis avec soin et unedes ingrédients choisis avec soin et une

exécution qui ne laisse rien au hasard.exécution qui ne laisse rien au hasard.

Zama Zama est aussi un hommage à uneZama Zama est aussi un hommage à une

culture arabesque profondémentculture arabesque profondément

vivante, une richesse et une modernitévivante, une richesse et une modernité

qui trouvent naturellement leur placequi trouvent naturellement leur place

dans les fusions d’aujourd’hui.dans les fusions d’aujourd’hui.

En vous souhaitant une experienceEn vous souhaitant une experience

  mémorable & intense parmi nous.mémorable & intense parmi nous.
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Fusion libanaise & syrienneFusion libanaise & syrienne

aux éclats croustillants de pita. 95aux éclats croustillants de pita. 95

Fusion libanaise & syrienne

aux éclats croustillants de pita. 95

Houmouss FattehHoumouss Fatteh  Houmouss Fatteh 

Bûche de chèvre chaud,Bûche de chèvre chaud,  

confiture d’oignons à la cannelle. 120confiture d’oignons à la cannelle. 120

Bûche de chèvre chaud, 

confiture d’oignons à la cannelle. 120

Loup bar mariné à la betteraveLoup bar mariné à la betterave

  marinade berbère à la coriandre. 150marinade berbère à la coriandre. 150

Loup bar mariné à la betterave

 marinade berbère à la coriandre. 150

Tartare de tomates, olives noires & PestoTartare de tomates, olives noires & Pesto

pignons de pins à la melasse de grenade. 170pignons de pins à la melasse de grenade. 170  

Tartare de tomates, olives noires & Pesto

pignons de pins à la melasse de grenade. 170 

Assortiment de Tomate confite, Baba Ghanouj,Assortiment de Tomate confite, Baba Ghanouj,  

Taboulé frais & carottes acidulées. 110Taboulé frais & carottes acidulées. 110

Assortiment de Tomate confite, Baba Ghanouj, 

Taboulé frais & carottes acidulées. 110

Jarret de veau effiloché & confitJarret de veau effiloché & confit

en version croustillante, sauce safranée. 150en version croustillante, sauce safranée. 150

Jarret de veau effiloché & confit

en version croustillante, sauce safranée. 150

Araignée de mer & Paprika douxAraignée de mer & Paprika doux  

vinaigrette au zaatar & vinaigrette au zaatar & citron confitcitron confit. 160. 160

Araignée de mer & Paprika doux 

vinaigrette au zaatar & citron confit. 160

Rivages d’OmanRivages d’OmanRivages d’Oman

Marrakesh-BeyrouthMarrakesh-BeyrouthMarrakesh-Beyrouth

Ceviche BarbaCeviche BarbaCeviche Barba

Tfaya Chèvre ChaudTfaya Chèvre ChaudTfaya Chèvre Chaud

Tanjia MarrakechiaTanjia MarrakechiaTanjia Marrakechia

Burrata BeldiBurrata Beldi      Burrata Beldi   

Les EntréesLes EntréesLes Entrées

Salade ZamalekSalade ZamalekSalade Zamalek
Poulet rôti, mangue & avocatPoulet rôti, mangue & avocat

tomate cerise & pistaches concassées.tomate cerise & pistaches concassées.  130130

Poulet rôti, mangue & avocat

tomate cerise & pistaches concassées. 130



Gambas poêlées à la harissaGambas poêlées à la harissa  

beurre citronné & Aillé. 160beurre citronné & Aillé. 160

Gambas poêlées à la harissa 

beurre citronné & Aillé. 160

Trois fromages fondantsTrois fromages fondants

crème de labneh persillée. 95crème de labneh persillée. 95

Trois fromages fondants

crème de labneh persillée. 95

bouchées de falafels libanaisbouchées de falafels libanais  

onctueux de tahiné. 115onctueux de tahiné. 115

bouchées de falafels libanais 

onctueux de tahiné. 115

Briouates ThalataBriouates ThalataBriouates Thalata

Barbecue de viande hachéeBarbecue de viande hachée

tomates & oignons grilléstomates & oignons grillés

velouté velouté de poivrons fumés. de poivrons fumés. 140140

Barbecue de viande hachée

tomates & oignons grillés

velouté de poivrons fumés. 140

Kefta MeshwyaKefta MeshwyaKefta Meshwya

FalafelsFalafels    TaratorTarator  Falafels  Tarator 

Gambas de CarthageGambas de CarthageGambas de Carthage

tortillas grillées, poulet mechouitortillas grillées, poulet mechoui

pâte de sésame zestée & oignons marinés. 130pâte de sésame zestée & oignons marinés. 130

tortillas grillées, poulet mechoui

pâte de sésame zestée & oignons marinés. 130

Trid de poulet roulé à la mainTrid de poulet roulé à la main

bouillon de safranbouillon de safran & œufs de caille & œufs de caille. 135. 135

Trid de poulet roulé à la main

bouillon de safran & œufs de caille. 135

Cannelloni TribalCannelloni Tribal  Cannelloni Tribal 

Shawarmas MezzeShawarmas Mezze  Shawarmas Mezze 

Poulpe & patate en croquettePoulpe & patate en croquette  

sauce aigre-douce relevée. 130sauce aigre-douce relevée. 130

Poulpe & patate en croquette 

sauce aigre-douce relevée. 130

Poulpe LevantinPoulpe Levantin  Poulpe Levantin 

à partagerà partagerà partager

DaghmiraDaghmira    ParmentierParmentierDaghmira  Parmentier
Poulet mijoté à la daghmira marocainePoulet mijoté à la daghmira marocaine

purée dorée au four. 120purée dorée au four. 120

Poulet mijoté à la daghmira marocaine

purée dorée au four. 120



            Effiloché de bœuf aux sept épicesEffiloché de bœuf aux sept épices        

    amandes, amandes, os à moelle & jus réduit.os à moelle & jus réduit.

270270

      Effiloché de bœuf aux sept épices    

  amandes, os à moelle & jus réduit.

270

AccompagnementsAccompagnements  
  Mesclun de Salade fraîche, gratin dauphinois à la noix de muscade,Mesclun de Salade fraîche, gratin dauphinois à la noix de muscade,  

riz parfumé, purée de pomme de terre. 55riz parfumé, purée de pomme de terre. 55

Fruits à coque / Sesame / Fruits de mer / poissons / option VeganFruits à coque / Sesame / Fruits de mer / poissons / option Vegan

                                                                                                                                                                                                    

Accompagnements 
 Mesclun de Salade fraîche, gratin dauphinois à la noix de muscade, 

riz parfumé, purée de pomme de terre. 55

Fruits à coque / Sesame / Fruits de mer / poissons / option Vegan
                                                                                                  

Les PlatsLes PlatsLes Plats

Filet de bœuf en lamellesFilet de bœuf en lamelles

sauce umami au ras el hanout & gingembresauce umami au ras el hanout & gingembre

gratin dauphinois à la noix de muscade.gratin dauphinois à la noix de muscade.

290290

Filet de bœuf en lamelles

sauce umami au ras el hanout & gingembre

gratin dauphinois à la noix de muscade.

290

Loup bar sauvage en tagineLoup bar sauvage en tagine

fondu de taktouka-chermoulafondu de taktouka-chermoula

Médaillons de pommes de terre fondants.Médaillons de pommes de terre fondants.

290290

Loup bar sauvage en tagine

fondu de taktouka-chermoula

Médaillons de pommes de terre fondants.

290

émincé de poulet mariné et grilléémincé de poulet mariné et grillé

sauce toum, tuiles de pita & riz au curry.sauce toum, tuiles de pita & riz au curry.

260260

émincé de poulet mariné et grillé

sauce toum, tuiles de pita & riz au curry.

260

Osso Bucco MroziaOsso Bucco MroziaOsso Bucco Mrozia

Le Tigre qui DanseLe Tigre qui DanseLe Tigre qui Danse

TawoukTawouk  Tawouk 

Loup Bar DoréLoup Bar DoréLoup Bar Doré

Perles du MaghrebPerles du MaghrebPerles du Maghreb
Perles de blé - MHAMSSA - façon risottoPerles de blé - MHAMSSA - façon risotto

crème de safran au parmesan âgécrème de safran au parmesan âgé

palourdes à la minute.palourdes à la minute.

270270  

Perles de blé - MHAMSSA - façon risotto

crème de safran au parmesan âgé

palourdes à la minute.

270 

Agneau SamarkandAgneau SamarkandAgneau Samarkand
  Côtelettes d'agneauCôtelettes d'agneau

beurre noisette de câpresbeurre noisette de câpres

  gnocchis aux herbes aromatiques.gnocchis aux herbes aromatiques.

  270270  

 Côtelettes d'agneau

beurre noisette de câpres

 gnocchis aux herbes aromatiques.

 270 



accompagné de Glaces vanille & amlouaccompagné de Glaces vanille & amlou  

9090

accompagné de Glaces vanille & amlou 

90

Croustillant de fleur d’oranger & pistacheCroustillant de fleur d’oranger & pistache

8080

Croustillant de fleur d’oranger & pistache

80

Fondant au ChocolatFondant au ChocolatFondant au Chocolat

    Pommes de MideltPommes de Midelt  

caramélisées à la cannellecaramélisées à la cannelle

9090

  Pommes de Midelt 

caramélisées à la cannelle

90

JawharaJawharaJawhara

Au choix selon la sélection du jour.Au choix selon la sélection du jour.

8080

Au choix selon la sélection du jour.

80

Calice de Glace & SorbetsCalice de Glace & SorbetsCalice de Glace & Sorbets

Tarte aux pommesTarte aux pommesTarte aux pommes

Les DessertsLes DessertsLes Desserts

Les Douceurs LiquidesLes Douceurs LiquidesLes Douceurs Liquides

crème d’amandes facon pastillacrème d’amandes facon pastilla

miel & gin à la fleur d’orangermiel & gin à la fleur d’oranger

crème d’amandes facon pastilla

miel & gin à la fleur d’oranger

  130130

salade de salade de poire & pommepoire & pomme

  tequila aux agrumes & gingembre.tequila aux agrumes & gingembre.

 130

salade de poire & pomme

 tequila aux agrumes & gingembre.

Demandez notre carte de cocktails & digestifsDemandez notre carte de cocktails & digestifsDemandez notre carte de cocktails & digestifs
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@zamazama_marrakech@zamazama_marrakech@zamazama_marrakech

contact@zamazamazama.comcontact@zamazamazama.comcontact@zamazamazama.com

www.zamazamazama.comwww.zamazamazama.comwww.zamazamazama.com
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