
NEMS                     Crabe, poulet, gambas, salade                                                                                    140
                               Crab, chicken, king prawns and salad

CÉSAR                       César tendance, volaille, parmesan, tomates confites, anchois                          150
                               Chicken caesar salad with parmesan cheese, confit tomatoes and anchovies 

CARPACCIO         Carpaccio de filet de bœuf, sauce à la truffe et champignons, salade frisée                          180
                           Filet of beef carpaccio with truffle and mushroom sauce served with fine frisee salad 
                           
SAUMON                 Duo de tartare saumon et thon rouge, guacamole,                                                                              180 
                                 mangue, vinaigrette au yuzu
                           Salmon and red tuna duo Tartar, guacamole, mango and yuzu vinaigrette  
                 
CREVETTES          Shrimps pop-corn, sauce japonaise piquante, ciboulette                                                                    180 
                                  Pop-corn style shrimps with a japanese spicy sauce

POKE BOWL         Saumon cuit, wakame, mangue, avocat                                                                                                            180
                           Cooked salmon, wakame, mango and avocado             
                          
RAVIOLES               Ravioles Gambas, sauce émulsion citron (6 pièces)                                                                                              180 
                                 Gambas, lemon sauce (6 pieces)

SALADE                 Fruits de mer à l’Italienne, poivrons, tomates, oignons, olives violettes                                 180
                           Italian seafood salad, peppers, tomatoes, onions and kalamata olives 
                          
POULPE              Salade tiède de poulpe, pommes nouvelles dorées, oignons, poivrons,                                       180
                                  vinaigrette au citron vert et persil frit
                           Warm octopus salad with golden potatoes, onions, peppers, 
                           lime vinaigrette and fried parsley
                           

CRABE                    Tacos, mousseline d’avocat                                                                                                                                     180
                            Tacos with avocado mousseline      
                          
LA SIGNATURE   Gambas, surimi, poulet, pomme, wakamé, cacahuètes                                                             190
                           King prawns, surimi, chicken, apple, wakame & peanuts
 
BURRATA            Tomates, figues, vinaigrette au mélasse de grenade                                                                    200
                           Tomato and fig with pomegranate molasses vinaigrette

HOMARD            Salade au homard mariné, cœurs de sucrines, feggous, radis, avocat                                          220
                                 Marinated lobster salad served with sucrine hearts, Armenian cucumber, radish, 
                           avocado and mango tehina vinaigrette served with artichoke chips & yuzu vinaigrette

Entrées / Starters

Les Pâtes / Pastas

Les risottos / the risottos
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TAGLIATELLE/ TAGLIATELLE                    180
Aux deux saumons, ciboulette ciselée
With two salmons, chopped chives 

SPAGHETTI/ SPAGHETTI                   220 
Fruits de mer, tomates confites, basilic
Seafood, sundried tomatoes, basil

SPAGHETTI/ SPAGHETTI                   240
L'encre de seiche aux gambas, 
tomates fraiches, ail, basilic
Prawns with squid Ink, fresh tomatoes, 
garlic and basil

BOEUF / BEEF                                                                        240
Risotto crémeux à la truffe, bœuf braisé, tuile 
de parmesan, roquette / A creamy truffled risotto 
served with braised beef, parmesan cheese & arugula

FRUITS DE MER / SEAFOOD                                 240
Bisque de homard, échalote, tomates confites, persil
Lobster's bisque, shallot, tomatoes confits & parsley 

RISOTTO ACQUERELLO                                                     240
Risotto acquerello vert à la chair 
de crabe, escalopes de noix de Saint-Jacques
Green risotto acquerello with crab meat & scallops

Exécutif Chef
Fouad ZORGUI

Nos prix s’entendent TTC en Dirhams

SPRINGROLLS

SALMON

RAVIOLI

SALAD

LOBSTER

CRAB

OCTOPUS

SHRIMP



Exécutif Chef
Fouad ZORGUI

Nos prix s’entendent TTC en Dirhams

JOSPER
BARBECUE

FISH, MEAT & POULTRY
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un choix de viandes, poissons & légumes de grande 
qualité saisies au Josper Grill pour une expérience 
de goût incomparable.
Savourez la nouvelle carte dans un esprit de partage avec de grandes 
planches et régalez-vous de grillades préparées dans un four 
révolutionnaire, le Josper, qui donne aux aliments un fumet exceptionnel.

POISSON              Poisson du jour                                  240
                                Fish of the day

POULET                 Poulet mariné, sauce péruvienne                                                                                                                      260
                           Marinated with Peruvian sauce
                           
BOEUF                   Entrecôte tendre, cuite au Josper, beurre, café de Paris                          300
                                 Tender entrecote cooked in Josper, Butter & Paris coffee

BOEUF                    Filet de bœuf tranché, oignons dressing, lit de mélange forestier,                                            300
                                 chips de patate douce
                           Sliced filet of beef, onion dressing served over a bed of forestry mix & sweet potato crisps 

LOUP BAR             Loup bar fraîchement mariné, chips d'ail, condiments aux poivrons,                                             310
                                 oignons, coriandre, segment citron vert
                           Freshly marinated sea bass with garlic chips, peppers, onions, 
                           coriander condiment and lime segments

BOEUF                   Côte de boeuf (500 gr) cuite au Josper                             320 
                                 Prime Rib (500 gr) cooked in Josper 

AGNEAU                 Selle d'agneau, mousseline de choux-fleurs, carottes fanes,                                                                 340
                                 jus parfumé à la cardamome 
                           Saddle of lamb, cauliflower mousseline, wilted carrot, cardamom jus

GAMBAS                Grosses gambas marinées cuites au Josper, sauce fraîcheur                                                                360
                           Marinated large prawns cooked in Josper served with a fresh sauce   
                                       
HOMARD             Langouste rôtie au beurre d'herbes, spaghetti bisque de homard                          400 
                           Crayfish with herb butter served with lobster bisque spaghetti

*garnitures supplémentaires /additional toppings 35 
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POULET                 Escalope de poulet à la Milanaise, spaghetti tomates et basilic                                                         220
                           Milanese style Chicken, spaghetti with tomato and basil 

ST-PIERRE            Filet de Saint-Pierre poêlé, sauce citron, marmelade de courgettes                           240 
                           John Dory oven baked fish filet , lemon sauce, zucchini marmalade 
 
ROUGET                Rouget farci aux épinards, duxelles de champignons,                                                                           260
                                 bisque tomatée aux fines herbes
                           Red mullet stuffed with spinach and mushroom duxelles, tomato and herb bisque 

AGNEAU                Épaule d'agneau, cuisson prolongée au four, jus de glaçage, ail rôti          260
                           Slow oven roasted shoulder, glazed stock and roasted garlic

* POMMES FRITES MAISON / POMMES ALLUMETTES MAISON / LÉGUMES MIJOTÉS / GRATIN DAUPHINOIS 
GRATIN MACARONI / PURÉE DE POMME DE TERRE CLASSIQUE 

PURÉE DE POMME DE TERRE AU FROMAGE GRATINÉE

garniture extra 40 
** GRATIN MACARONI  À LA PURÉE DE TRUFFE / PURÉE DE POMME DE TERRE 

À LA CRÈME DE TRUFFE ET HUILE DE TRUFFE

*Les plats sont accompagnés d'une garniture de votre choix / Our dishes are served with one garnish of your choice

FISH

CHICKEN

CHICKEN

SEA BASS

BEEF

BEEF

LAMB

PRAWNS

LAMB

RED MULLET

BEEF

LOBSTER

                     HEALTHY

ST PIERRE FISH



BOEUF / BEEF
Brochettes de Kefta, frites maison ou pâtes au fromage ou à la tomate

Ground Beef brochettes with french fries or cheese or tomato pasta

 POULET  / CHICKEN              
Doigts de poulet panés au corn flakes

Corn flakes Chicken Fingers

POISSON / FISH
Selon l'arrivage, poêlé, sauce aux champignons

Pan Fried fish of the day, mushroom sauce

PENNÉ
Au poulet et champignons, crème et ciboulette

Chicken and mushrooms with cream and chives

MACARONI
Au beurre et fromage
With butter and cheese

SPAGHETTI
A la sauce tomate ou bolognaise
With Tomato sauce or bolognese

BURGER                Pain Brioché, boeuf, iceberg, tomates, bacon de bœuf,                                                                              170 
                                 marmelade d'oignons, sauce signature
                           Homemade bun, beef, iceberg, tomato, beef bacon, onion marmalade, signature sauce 

homard               LOBSTER ROLL, SAUCE RELEVÉE, CIBOULETTE CISELÉE                                                                                    380
                           Lobster roll, spicy sauce, snipped chives

Exécutif Chef
Fouad ZORGUI

Nos prix s’entendent TTC en Dirhams

LAMB
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SALADE                   Assortiment de salades marocaines selon les produits du marché                                                   120
                                 Selection of salads according to the market products

PASTILLA              Poulet et aux amandes                                                                                                                                               130 
                                 With chicken and almonds

PASTILLA            Fruits de mer, vermicelle, champignons, olives vertes                                                                          160
                           With seafood, vermicelli, mushrooms and green olives 
                          
COQUELET           Tajine, citron confit, olives                                                                                                                                         220
                                 Cockerel tagine with preserved lemon and olives
   

AGNEAU                Tajine de souris d'agneau aux pruneaux, abricots, amandes                                                                280
                           Tagine of lamb shank with prunes, apricots and almonds 

BOEUF                   Tangia de jarret de bœuf, ce plat est servi                                                                                                    280
                                 avec une garniture de votre choix 
                                 Beef shank tangia served with one garnish of your choice 
BEEF

LOBSTER

SALAD

COCKEREL
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Plat + dessert  130 dhs
 

Les plats de viande ou poisson sont accompagnés d'une garniture, frites maison ou pâtes au fromage 
ou pâtes à la tomate & tarte du jour ou duo de glaces artisanales / All Meat and fish dishes comes with a garnish,

french fries, pasta with cheese or pasta with tomato Sauce, A pie of the day or duo of homemade ice cream

au Maroc



Exécutif Chef
Fouad ZORGUI

Nos prix s’entendent TTC en Dirhams

Service continu 12h00 
À minuit  
Nostop service from 
12.00 pm to 12am

La table de tous les plaisirs culinaires

TARTE CITRON      Biscuit Breton, crème de citron, sablé breton, meringue, sorbet citron basilic             100
                               Breton biscuit, lemon cream, Breton shortbread, meringue, lemon basil sorbet

PANNA COTTA      Façon Piña Colada, noix de coco, crème d'ananas                                                                               100 
                              Coconut panna cotta, pineapple cream 

MILLEFEUILLE        Pâte feuilletée caramélisée et sa crème praliné pistache,                                                              100 
                                     sauce caramel beurre salé, glace vanille                                                  
                                      Caramelized puff pastry, pistachio praline cream, salted butter caramel sauce, 
                               scoop of vanilla ice cream

TARTE AU CAFÉ       Ganache café, pâte sablée, feuilleté praliné, biscuit noisette                                                      100 
                               Coffee ganache, coffee shortcrust pastry, praline puff pastry, hazelnut biscuit

PAVLOVA                   Meringue, ganache montée à la noix de coco, sorbet menthe passion coriandre           100 
                               Meringue, coconut ganache, mint passionfruit coriander sorbet

TARTE-FINE             Fine pomme cannelle, servie tiède, sauce caramel au beurre salé                                                100 
                                      Warm apple cinnamon pie, salted butter with caramel sauce

CRÈME BRÛLÉE     Parfumée à la gousse de vanille, madeleine au miel                                                              100
Creme Brulee           Vanilla Bean-Infused Crème Brûlé, Madeleine with honey

GLACES                         Trio au choix selon nos parfums                                                                                                                             100
ET SORBETS              Sorbets : Citron, pamplemousse, mangue, fraise, framboise, fruits de la passion
                                       Glaces : Vanille, amlou, corne de gazelle, cannelle, fruits rouges, caramel beurre 
                                      salé, chocolat, pistache, yaourt, café
                               Three Sorbet scoops of your choice: Lemon, grapefruit, mango, raspberry, 
                               strawberry, passion fruit 
                               Ice cream: Vanilla, amlou, gazelle horns, cinnamon, red fruits, salted butter caramel, 
                               chocolate, pistachio, yogurt, coffee

FONDANT                  soufflé de chocolat, glace vanille (20 min)                                                                                            100
                                     Fondant chocolate soufflé with vanilla ice cream 

FRUITS                         Frais et découpés, accompagnés de glace et sorbet de saison                                                           100
DE SAISON                Fresh seasonal fruits with ice cream and sorbet         

DÉLICE                          Mousse au chocolat noir, dôme Amlou                                                                                                                         100
CHOCOLAT              Dark chocolate mousse, Amlou dome  
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Lemon Pie

Thin Pie

Ice cream 
& Sorbet

Fruit platter

LATABLEDUMARCHE_HIVERNAGE

Coffee Tart 


