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Imm Jaffa, rue Oummo El Banin - Gueliz El Harti - MARRAKECH 
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P O P  C O R N  P O U L E T

D E S S E R T  :  1  B O U L E  D E  G L A C E  A U  C H O I X
 vanille -  chocolat -  framboise

accompagnés de frites maison, purée ou riz

E N T R É E S

M E N U  E N F A N T  -  9 0  D H S

Au Vinøkech, c’est une fusion de saveurs entre cuisine Française et Marocaine.
Tous nos plats sont élaborés à partir  d’ingrédients frais,  pour la plupart issus de

producteurs locaux passionnés. Nous vous invitons à savourer cette union de
qualité et de fraîcheur dans chaque bouchée.

H U Î T R E S  -  1 4 5  D H S

S A U M O N  G R A V L A X  -  1 6 0  D H S

F O I E  G R A S  M A I S O N  -  1 9 5  D H S
Chutney oignon - Toasts (  selon arrivage )

B U R R A T A  E T  S E S  T O M A T E S  C E R I S E S  -  1 5 0  D H S

E S C A R G O T S  À  L A  B O U R G U I G N O N N E  -  1 4 5  D H S
demi-douzaine accompagnée de son beurre Maître d’Hôtel

Demi-douzaine sauce vinaigre rouge & échalotes 

Huile d’olive -  basilic -  poudre d’olive noire

Mesclun de salade -  tomates cerises -  framboises fraiches- vinaigrette à la framboise

S Y M P H O N I E  D E  C R E V E T T E S  P A N É E S  -  1 4 5  D H S
servies sur son lit de mesclun & mayonnaise japonaise

O E U F S  M I M O S A  -  9 0  D H S

R I L L E T T E S  D E  S A R D I N E S  C R É M E U S E S  -  9 0  D H S
accompagnées de pain grillé

6 demi-oeufs

A S S O R T I M E N T  D E  B R I O U A T E S  -  9 0  D H S

C A R P A C C I O  D E  B O E U F  -  1 6 0  D H S
Tomates marinées -  parmesan - roquette -  huile d’olive -  basilic

H O U M O U S  D E  B E T T E R A V E ,  F R A M B O I S E  E T  A M A N D E S  -  8 0  D H S

accompagné de pain pita



L ’ I N C O N T O U R N A B L E  L I N G U I N E  B O L O G N A I S E  -  1 5 5  D H S

T A J I N E  D E S  S A B L E S  D ’ O R  -  1 6 0  D H S
poulet aux oranges confites & noix

F I L E T  D E  B O E U F  C H A T E A U B R I A N D  -  2 6 0  D H S
accompagné d’un mesclun de salade, une sauce au poivre & un écrasé de pomme de terre

M A G R E T  D E  C A N A R D -  2 5 5  D H S
servi avec une mousseline de patates douces et jeunes carottes infusées au ras el hanout

N O S  V I A N D E S

B A V E T T E  J U S T E  P O Ê L É E  -  2 2 0  D H S
accompagnée de sa tartelette aux oignons confits

T A J I N E  D E  P O U L E T  C I T R O N N É  D U  C H E F  -  1 4 5  D H S

E N T R E C Ô T E  X L   -  2 8 0  D H S
servie sur sa planche, accompagnée de pommes de terre sautées et salade verte .  Sauce au choix.

r

T A J I N E  K E F T A  R E V I S I T É -  1 4 5  D H S
accompagné de ses pommes Anna

O S  À  M O E L L E  -  1 4 0  D H S
accompagné de frites maison et salade verte



C I G A R E  D E  H O M A R D  F A Ç O N  P A S T I L L A  -  2 4 0  D H S

L O T T E  R O Y A L E  A U X  S A V E U R S  D E  L ’ A T L A S  -  2 1 0  D H S

P Ê C H E  D U  J O U R  À  L ’ A R D O I S E  -  2 0 0  D H S

façon tajine (selon arrivage)

N O S  P O I S S O N S

R I S O T T O  C R É M E U X  A U X  G A M B A S  -  2 1 0  D H S

P L A T S  V É G É T A R I E N S

M H A M S A  A U X  D É L I C E S  D E  C H A M P I G N O N S  &  A S P E R G E S  -  1 3 5  D H S

* E N  S U P P L E M E N T

A C C O M P A G N E M E N T S *  -  4 0  D H S
F R I T E S  M A I S O N

P O M M E S  D E  T E R R E  S A U T É E S  

É C R A S É E  D E  P O M M E S  D E  T E R R E

L É G U M E S  (  V A R I E  S E L O N  L A  S A I S O N  )

S A U C E S  -  2 5  D H S  

Roquefort -  poivre -  forestière -  échalote

L I N G U I N E  P R I M A  V E R A  -  1 3 5  D H S
à base de légumes verts et émulsion de parmesan



F O N D A N T  A U  C H O C O L A T  -  8 0  D H S

temps de cuisson :  10 minutes  

N O T R E  C R È M E  C A R A M E L  -  8 0  D H S

T I R A M I S U  À  N O T R E  F A Ç O N  -  9 5  D H S

L E S  D E S S E R T S  :  À  P A R T A G E R  (  O U  P A S  )

P A V L O V A  A U X  F R U I T S  R O U G E S  -  8 0  D H S

G Â T E A U  D ’ A N N I V E R S A I R E  (  S U R  C O M M A N D E  2 4 H  À  L ’ A V A N C E )

La part à 120 DHS ( minimum 2 personnes )

A S S O R T I M E N T  D E  G L A C E S  ( 2  B O U L E S )  -  7 0  D H S

vanille -  chocolat -  pistache iranienne - framboise -  citron

T A R T E  F I N E  A U X  P O M M E S  -  8 0  D H S



 LEVINOKECH
Imm Jaffa, rue Oummo El Banin - Gueliz El Harti - MARRAKECH 

C O N T A C T

T O U S  L E S  M I D I S
M E N U  À  1 9 0  D H S

E N T R É E + P L A T / P L A T + D E S S E R T  À  1 5 0  D H S
A C C O M P A G N É  D ’ U N  V E R R E  D E  V I N  2 1 0  D H S

I N F O  &  R E S A


