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 LEVINOKECH
Imm Jaffa, rue Oummo El Banin - Gueliz El Harti - MARRAKECH 

C O N T A C T

T O U S  L E S  M I D I S
M E N U  À  1 9 0  D H S

A C C O M P A G N É  D ’ U N  V E R R E  D E  V I N  2 3 0  D H S
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Menu
À  P A R T A G E R  (  O U  P A S  !  )

O E U F S  M I M O S A S  6  U N I T É S  -  8 0  D H S

Supplément boutargue 35Dhs

R I L L E T T E S  D E  S A R D I N E S  E T  S E S  T O A S T S  -  8 0  D H S

P O P  C O R N  P O U L E T  -  1 1 0  D H S
P O P  C O R N  C R E V E T T E  -  1 3 0  D H S

C I G A R E S  À  L A  M A R O C A I N E  P A R  6  -  1 3 0 D H S

Légumes, kefta, fromage épinard ou mixte

 S E L E C T I O N  D E  F R O M A G E S  &  C H A R C U T E R I E  -  1 8 0  D H S

P R O D U I T S  L A I T I E R S



H U Î T R E S  -  1 3 0  D H S

P O P  C O R N  P O U L E T

S A U M O N  G R A V L A X  -  1 6 0  D H S

F O I E  G R A S  M A I S O N  -  2 2 0  D H S
Chutney oignon - Toasts

C A R P A C C I O  D E  B O E U F  -  1 6 0  D H S

D E S S E R T  :  1  B O U L E  D E  G L A C E  A U  C H O I X

B U R R A T A  E T  S E S  T O M A T E S  C E R I S E S  -  1 4 0  D H S

E S C A R G O T S  À  L A  B O U R G U I G N O N N E  -  1 4 0  D H S
demi-douzaine accompagnée de son beurre Maître d’Hôtel

 vanille -  chocolat -  framboise

Demi-douzaine sauce vinaigre rouge & échalotes 

accompagnés de frites maison, purée ou riz

Huile d’olive -  basilic -  poudre d’olive noire

Tomates marinées -  parmesan - roquette -  huile d’olive -  basilic

Mesclun de salade -  tomates cerises -  framboises fraiches- vinaigrette à la framboise

E N T R É E

M E N U  E N F A N T  -  9 0  D H S



O S  A  M O E L L E  -  1 4 0  D H S
accompagné de frites maison & salade verte

S O L E  M E U N I È R E  (  S E L O N  A R R I V A G E  ) -  2 9 0  D H S
accompagnée de purée & légumes

T A J I N E  P O U L E T  C I T R O N N É  D U  C H E F  -  2 5 0  D H S

B A V E T T E  J U S T E  P O Ê L É E  -  2 2 0  D H S
accompagnée de frites,  légumes et sauce à l’échalote

B R O C H E T T E S  A U X  É P I C E S  D U  M A G H R E B -  1 8 0  D H S

R I S O T T O  A U X  C H A M P I G N O N S  -  2 1 0  D H S

L I N G U I N E  B O L O G N A I S E  -  1 8 0  D H S

E N T R E C Ô T E  X L  S U R  S A  P L A N C H E  -  2 8 0  D H S
accompagnée de frites maison & salade verte

C I G A R E  A U  H O M A R D  F A Ç O N  P A S T I L L A  -  3 2 0  D H S

G A M B A S  À  L A  P L A N C H A  -  2 3 0  D H S
accompagnées de riz

brochettes de volaille ou boeuf accompagnées de frites maison

P L A T S

A C C O M P A G N E M E N T S *
R I Z  -  6 0  D H S  

L É G U M E S  -  6 0  D H S
S A L A D E  V E R T E  -  6 0  D H S

F R I T E S  M A I S O N  -  6 0  D H S
P U R É E  M A I S O N  -  6 0  D H S

P U R É E  T R U F F É E  -  1 3 0  D H S

S A U C E S  -  3 5  D H S  

Roquefort -  poivre -  forestière 

* E N  S U P P L E M E N T



N O T R E  C R È M E  C A R A M E L  -  1 2 0  D H S

P A N N A  C O T T A  À  L A  M A N G U E  -  1 2 0  D H S

T I R A M I S U  À  N O T R E  F A Ç O N  -  9 0  D H S

N O T R E  S E L E C T I O N  D E  F R O M A G E S  -  1 5 0  D H S

A S S O R T I M E N T  D E  G L A C E S  ( 2  B O U L E S )  -  8 0  D H S
vanille -  chocolat -  pistache iranienne - framboise -  fruits rouges -  citron

P A V L O V A  A U X  F R U I T S  R O U G E S  -  1 2 0  D H S

L E S  D E S S E R T S  :  À  P A R T A G E R  (  O U  P A S  )



COCKTAILS
ALCOOLISÉS - À BASE DE VIN

MOCKTAILS
NON ALCOOLISÉS

LE VINØTEA
VIN BLANC, MENTHE FRAÎCHE, JUS DE CITRON

ATLAS BLANC
VIN BLANC, SIROP pêche, MENTHE FRAÎCHE,

TRANCHE DE CITRON, EAU PÉTILLANTE

MÉDINA ROUGE
vin rouge, jus de grenade, sirop d’épices

BELDI FRUITé
fRUITS frais de saison du maroc

VIRGINØKECH
framboise, menthe, LIMONADE

CASABLANCA SPRITZ
vin rosé, sirop de rose, tonic

SOLEIL DE MARRAKECH
vin blanc, jus d’orange frais, grenadine

THÉ GLACÉ DU MOMENT

150 DHS

150 DHS

150 DHS

150 DHS

150 DHS

70 DHS

80 DHS

110 DHS


