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+ COUPE DE MOET ET CHANDON OFFERTE

AMUSE BOUCHE

MOUSSE D'UNAGI ET DE FOIE GRAS SUR UN ARAIGNEE DE CRABE A CARAPACE MOLLE FUTOMAKI TRUFFE KABAYAKI

UNAGI AND FOIE GRAS MOUSSE ON TOP OF SOFT SHELL CRAB SPIDER FUTOMAKI TRUFFLE KABAYAKI‘.

ENTREE FROIDE

+ SALADE DE CANARD FUME AU FROMAGE DE CHEVRE, BETTERAVES ROTIES,
MUORES, MESCLUN ET SAUCE HOISIN A LA MELASSE DE GRENADE

SMOKED DUCK SALAD WITH GOAT CHEESE, ROASTED BEETROOT d‘ACKBERRY +
+ MIXED GREENS AND HOISIN POMEGRAMNATE MOLASSES SAUCE

ENTREE CHAUDE

SURF AND TURF BLACK CODE ET CRABE, BEIGNETS A L'ANANAS ROTI, SAUCE AU CURRY ROUGE
SURF AND TURF BLACK CODE AND CRAB, CAKES WITH ROASTED PINEAPPLE RED CURRY SAUCE

*

PLAT PRINCIPAL

STEAK DE FILET MIGNON GRILLE AUX EPICES CREOLES AVEC POMMES DE TERRE
GRENAI%E ROTIES AUX HERBES, BROCOLI ET SAUCE NOIR GRILLEE A LA TRUFFE

CREOLE SPICE RUBBED CHARBROILED TENDERLOIN STEAK WITH HERBED ROASTED
BABY POTATOES ,BROCCOLI AND CHARRED BLACK SALSA WITH TRUFFLE
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DESSERT

DOME DE CHOCOLAT NOIR AU CARAMEL SALE ET CROUSTILLANT PRALINE NOISETTE

DARK CHOCOLATE DOME WITH SALTED CARAMEL AND HAZELNUT PRALINE CRISP



