


Pour la
TABLE

G,VG

entrées

C,G 

SALADE CÉSAR

SPECIALités

g,l 

SALADes

 160

GUACAMOLE

TORO NACHOS

CALAMARS CROUSTILLANTS

ANTICUCHO DE POULET

BURRATA

MIXED GREENS

QUINOA SOLTERITO

SANDWHICH POULET GRILLÉ

CUBANO SANDWICH 

TORO BURGER

L,G,V

G

L,V

L,V

L,V

g,l

G,L

90

160

190

140

190

140

140

150

190

190

avocat, coriandre, oignon, tomates,
citron vert, chips de tortilla

 

chips de maïs, purée de haricots
noirs, sauce au fromage, jalapeño
marinés maison, guacamole

agrumes, piment mariné, sauce
tartare poblano

 

 

brochette de poulet, miso, aji
amarillo, concombre mariné

 

 

laitue romaine, lardons de dinde
croustillants, croûtons,
parmesan, œuf dur, sauce macha,
vinaigrette César

 
tomates anciennes, sel noir de
mer, perles de balsamique, pesto
de coriandre

 

fromage manchego, grenade,
cacahuètes caramélisées, tomate
cerise, orange, vinaigrette
balsamique

jeunes betteraves, fromage feta,
radis rouge, olives, asperges,
vinaigrette mangue-mandarine

marinade d'achiote, aïoli à la
truffe, patate douce, fromage
suisse, poivrons

dinde rôtie, fromage suisse, oignon
grillé, moutarde noire au habanero,
concombre mariné maison

galette de boeuf maison, crème à
l'ail, confiture de morita, fromage
cheddar

tous les spécialités sont servies
avec des frites ou une salade verte

C,L CREVETTES AL AJILLO 180
crevettes sautées, champignons,
piment guajillo, ail, citron

G,L,V EMPANADAS DE MAÏS 120
maïs jaune sucré, ají, manchego,
chimichurri 

tacos

G,NBASSE CÔTE 220
sauce aux cacahuètes, réduction
de raisin, mousse d'avocat, pomme
de terre croustillante

 

C,G,L,N CREVETTES BAJA 140
crevettes tempura, aïoli macha,
salsa de chou criolla

GPOULET GRILLÉ 120
marinade adobo, tortilla de farine,
mousse d'avocat, oignon émincé,
coriandre, achiote

Suviche
*,G TOSTADAS AU THON 140

tortilla croustillante, aioli
chipotle, macha, sauce crémeuse
tomatillo

 

 

Bar

L,G

(V) VÉGÉTARIEN | (VG) VEGAN  | 
(L) PRODUITS LAITIERS | (G) GLUTEN | (N) FRUITS À

COQUE | (C) CRUSTACÉS 

NOS PRIX SONT EN MAD TTC

desserts

L,GCHURROS 90
sauce caramel, sauce chocolat

L,G,V TRES LECHES 90
crème anglaise, fruits de saison,
chantilly

L,G,VLA BOMBA 160
bol de chocolat, mousse au
chocolat, crumble à la cannelle,
brownie, meringue, glaces, fruits de
saison, crème anglaise, coulis de
framboise au yuzu

agrémentez votre salade - ajoutez du
saumon (100 MAD) | filet de bœuf (100 MAD) |

poulet grillé (100 MAD) | 
crevettes  grillées (100 MAD)

By

Chef Richard Sandoval





Pour la
TABLE

G,VG

entrées

G,C 

SALADE CÉSAR

SPECIALités
G,C 

SOUPe&
SALADes

 160

 GrilléSimplement

GUACAMOLE

TARTARE DE BOEUF

TORO NACHOS
CALAMARS CROUSTILLANTS

CACHAPAS

ANTICUCHO DE POULET

QUESADILLA

CHOU-FLEUR GRILLÉ

BURRATA

SALADE DE BETTERAVES

SOPA DE ELOTE

POULET CUSCO

RISOTTO D’ORGE

LOMO SALTADO

SAUMON ACHIOTE 

BAR ZARANDEADO

TORO BURGER

300GR FILET DE BOEUF BLACK ANGUS

400GR CÔTE DE BOEUF BLACK ANGUS

L,G,V

L,G,V

G

L,G,V

L,N,V

L,G,V

L,G,N,V

L,G,V

L,V

*,L,G,C

*,L,G

G,C

*,L,G

90

230

160
190

120

140

140

95

190

90

120

230

210

240

275

650

190

900 

900 

avocat, coriandre, oignon, tomates,
citron vert, chips de tortilla

 
truffe, émulsion de chipotle, tomate
séchée, câpres, yuzu, moelle osseuse

chips de maïs, purée de haricots
noirs, sauce au fromage, jalapeño
marinés maison, guacamole

agrumes, piment mariné, sauce
tartare poblano

 
crêpe vénézuélienne au maïs sucré,
fromage halloumi, crème sure, pico
de gallo

 

brochette de poulet, miso, aji
amarillo, pommes de terre

 

champignon, épinards, gouda, 
chipotle, crème fraîche
Ajouter du bœuf ou du poulet + 100 mad

 

crème de fromage de chèvre, sauce
arachide-piment, chimichurri

laitue romaine, lardons de dinde
croustillants, croûtons,
parmesan, œuf dur, sauce macha,
vinaigrette César

 
tomates anciennes, sel noir de
mer, perles de balsamique, pesto
de coriandre

 

noix caramélisées, fromage de
chèvre, vinaigrette de betterave,
pain de seigle

 
sauce habanero, maïs rôti, huile de
truffe, coriandre

marinade d'achiote, poitrine et
cuisse de poulet, purée de pommes
de terre, rocoto, salsa criolla

 
aji amarillo, parmesan, crème,
champignons mélangés, légumes
sautés

 
filet de bœuf, soja, poivrons,
oignon rouge, tomates, pommes de
terre croustillantes, riz crémeux

 
ponzu, champignons, carottes,
bok choy

 
style adobo, coleslaw, aioli piment
toreado, tortillas de farine
POUR 2 PERSONNES

 
boeuf, crème à l'ail, confiture de
morita, fromage cheddar, frites

tous les steaks sont servis avec
chimichurri & piments toreado

L,G,C GAMBAS CROUSTILLANTES 190
crevettes panées panko, sauce
melcocha, roquette, mangue,
piment rouge

L,G,V EMPANADAS DE MAÏS 120
maïs jaune sucré, ají, manchego,
chimichurri 

tacos

G,NBASSE CÔTE

THON EN CROÜTE DE PIMENT

220

120

sauce aux cacahuètes, réduction
de raisin, mousse d'avocat, pomme
de terre croustillante

 

sauce tartare poblano, jalapeños
marinés

L,G,N,C CREVETTES BAJA 140
crevettes tempura, aïoli macha,
salsa de chou criolla

G,VGAVOCAT 110
aïoli de coriandre et noix de cajou,
pico de gallo, maïs, quinoa
croustillant

Suviche

*,G TOSTADAS AU THON 140
tortilla croustillante, aioli
chipotle, macha, sauce crémeuse
tomatillo

 CEVICHE HUACHINANGO 195
bar, leche de tigre, quinoa
croustillant, oignon rouge, patate
douce

* CEVICHE AMARILLO 160
thon, aji amarillo leche de tigre,
oranges, concombre, oignon rouge,
mangue

Bar

L,G TORO CHURRASCO *,G,C 600
filet de bœuf, poulet achiote,
côtelettes d'agneau, asperges,
chilli demi-glace
POUR 2 PERSONNES

CREVETTES GRILLÉES C 320
sauce al ajillo

BASSES CÔTES AU CHARBON G,N 750
côte de bœuf avec os, sauce maison,
laitue

Suppléments
 frites à la truffe

CAROTTES RÔTIES

AVOCAT GRILLÉ

champignons

L,v

N,VG

VG

N,V

By

Chef Richard Sandoval

120

90

90

90

 
sauce tartare poblano, parmesan,
ciboulette

 
aioli de noix de cajou, pistou de
potiron, miel aux fruits de la passion

 
pico de gallo de maïs

sauce au bœuf pimentée, chimichurri,
œuf poché 

(V) VÉGÉTARIEN | (VG) VEGAN (L) PRODUITS
LAITIERS | (G) GLUTEN | (N) FRUITS À COQUE | 

(C) CRUSTACÉS 

NOS PRIX SONT EN MAD TTC

desserts

L,G,VCHURROS 90
sauce caramel, glace à la vanille

L,GTRES LECHES 90
crème anglaise, fruits de saison,
chantilly

L,G,VLA BOMBA 160
bol de chocolat, mousse au
chocolat, crumble à la cannelle,
brownie, meringue, glaces, fruits de
saison, crème anglaise, coulis de
framboise au yuzu

PIE DE CHOCLO 90
glace à la vanille, maïs, sauce
hibiscus

L,N

G

*

*,G

*

*

FRESA PAVLOVA 90 
sorbet FRAISE, crème mascarpone
noix de coco

L





Signature Cocktails
BEBIDAS

 mercado margarita
jalapeño infused tequila blanco, passion
fruit, lime, hibiscus & rosemary
tequila blanco infusée au jalapeño, fruit
de la passion, citron vert, hibiscus et
romarin

passion pisco sour
Pisco, passion fruit purée, lychee syrup,
lime juice, apricot liqueur
Pisco, purée de fruit de la passion, sirop
de litchi, jus de citron vert, liqueur
d'abricot

caipirinha tropicale
cachaça, sucre roux, fruits de la passion,
fraise
cachaça, brown sugar, passion fruits,
strawberry

reforma avenue
red pepper infused tequila blanco,
hibiscus syrup, passion fruit purée, lime,
sparkling wine
tequila blanco infusée au piment rouge,
sirop d'hibiscus, purée de fruit de la
passion, citron vert, vin mousseux

caribbean old fashioned
rum, white cocoa liquor, coconut milk,
strawberry purée, lime
rhum, liqueur de cacao blanc, lait de
coco, purée de fraise, citron vert

160

160

160

160

160

2



Classiq Cocktails
BEBIDAS

Mojito, daïquiri, margarita,
americano, negroni,
pina colada, cosmopolitan,
expresso martini

BUBBLY COCKTAILS 

peruvian spritz
Vodka, Apérol, purée de fruits de
la passion, sirop de vanille,
prosecco
Vodka, Aperol, passion fruit puree,
vanilla syrup, prosecco

Bellini
Prosecco, peach purée
Prosecco, Coulis de pêche
Aperol Spritz
Aperol, sparkling water, Prosecco
Aperol, eau pétillante, Prosecco
Mimosa
Prosecco, orange juice
Prosecco, Jus D’orange

150

160

155

155

155
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Signature Mocktails
0% BEBIDAS

 hibiscus agua fresca
Hibiscus infusion, ginger, lime juice, cane
sugar syrup
Infusion hibiscus, gingembre, jus de citron
vert, sirop de sucre de canne

pina punch
Ginger syrup, mint, lime juice, pineapple
juice, sparkling water
Sirop gingembre, menthe, jus de citron
vert, jus d’ananas, eau gazeuse

marrakech
Strawberry puree, chili syrup, lemon
juice, honey
Purée de fraise, sirop de piment, jus de
citron, miel

agrumes de Thé
Tea infusion, passion fruit syrup, citrus
fruits from the garden
Infusion de thé, sirop passion, agrumes du
jardin

mojito figue
Fig puree, lemon, mint leaves, cane sugar
diluted with soda
Purée de figue, citron, feuilles de menthe,
soda

120

120

120

120

120
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bières |Beers

Corona
mexico 

casablanca
maroc

san miguel fresca
espagne

san miguel
espagne

100

70

70

80

apéritifs
ANIS

Ricard
Ricard plantes fraiches
Pastis 51
AMER

Aperol
Campari
PORTO

Taylor’s fladgate bottle vintage 
Taylor’s tawny fine red
Taylor’s white fine
VERMOUTH & QUINQUINA

Martini Bianco
Martini Rouge

100
100
100

100
100

120
100
100

100
100

5



BLANCS

GRAND BATEAU – CHÂTEAU BEYCHEVELLE
ALBARINO - PAZO SAN MAURO
CLARENDELLE

ROSES

R DE ROUBINE CRU CLASSÉ – CHÂTEAU
ROUBINE

ROUGE

ARIENZO
FRONTERA - CABERNET

125
125
125

125

125
125

vin au verre
Wine by the glass

6



champagne
Champagne

BLANCS

Moët & Chandon Brut
Bollinger – Spécial Cuvée
Mumm Cordon Rouge
Laurent Perrier Brut
Veuve Cliquot Ponsardin – Brut Carte
Jaune
Ruinart Brut
Ruinart Blanc de Blancs
Philipponat - Royal Réserve Brut
Dom Pérignon 2012

ROSES

Moët & Chandon Brut
Veuve Clicquot Ponsardin
Laurent Perrier
Ruinart Brut
Bollinger – Spécial Cuvée

1500
2000
1600
1800
1900

2000
2900
2200
8500

2500
2000
3200
3200
3200
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MAROC

BLANCO | White

Meknès
Eclipse - les deux domaines
Epicuria - domaine la zouina
AOC côteaux de l’atlas
volubilia

550
700
750
400

ESPAGNE

castilla-et-léon
basa doc - telmo rodruiguez 400

FRANCE

centre loire
attitude sauvignon - pascal jolivet
Sancerre - Pascal Jolivet BIO
Baron L de la Doucette - Pouilly Fumé
Pouilly Fumé - La Doucette

900
1100
1350
1300

vallée du rhone
Condrieu La Galopine - Maison Delas &
Frères

1800

côte de beaune
Meursault - Maison Louis Latour 2850

8



BLANCO | White

bourgogne
Chablis 1er Cru « Fourchaume » D. Henri M
Laroche & fils
Chablis 1er Cru « Troesmes » D. Henri M
Laroche & fils

1550

1250

alsace
Gewurztraminer - La Cave de Ribeauvillé
Riesling - La Cave de Ribeauvillé

600
560

Côtes du Roussillon
Roussillon - Château de l’Ou 400

gascone madiran 
Torus Pacherenc du Vic Bill - A. Brumont
Les Jardins Philosophiques - Château
Bouscassé
Château Montus Pacherenc du Vic Bill

510
600

1450

ITALIE

toscana
Pinot Grigio - Famiglia Botter 350

ARGENTINE

mendoza
Trapiche OAK Cask - Chardonnay -
Bodegas Trapiche

510

9



rosado | Rose

MAROC

Meknès
Sahari Réserve - Domaine de Sahari
Volubilia Domaine de la Zouina
Eclipse - Les Deux Domaines

390
500
490

zaërs
Terres Sauvages - La Ferme Rouge
Terres Rosées - La Ferme Rouge

490
450

benslimane
Médaillon - Domaine Ouled Thaleb 450

FRANCE

côtes de provence
Lion et Dragon Cru Classé - Château Roubin
BY OTT- Château de selle Minuty
Minuty Or - Château Minuty
Prestige - Château Minuty
Pétale de Rose- Château la tour de l’évêque
La Vie en Rose - Château Roubine
Manon - Domaine Ravoire & Fils
Whispering Angel - Château d’Esclans
The Pale - Château d’Esclans

880
650
950
700
550
510
380
850
490

bordeaux
A.O.P Clarendelle - Domaine Clarence
Dillon

520
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rosado | Rose

ESPAGNE

rioja
Marqués de Cáceres
Marques de Riscal

320
370

roJo | Red

MAROC

benslimane
Médaillon Cabernet - Ouled Thaleb
Eclipse - Les Deux Domaines
Coteaux de l’Atlas
Epicuria - Domaine de la Zouina

390
600
750
650

FRANCE

bordeaux
haut médoc
A.O.C Château Malescasse - P. Austruy /
Cru Bourgeois
A.O.C Château Chasse Pleen - L’Heritage
de Chasse Pleen

1020

800

11



roJo | Red
Saint-Estephe 
Château Beau Site Haut Vignoble J.L
Braquessac
Château de Carmensac
Charme de Cos Labory - B. Audoy

980

1700
1050

Saint-Emilion Grand Cru
La Dame de Bouard - Caroline de Bouard
Château La Gaffelière - 1er Gd cru classé
Château Yon Figeac - Grand Cru Classé

800
3700
1600

Margaux
Château Giscours - 3ème Grand Cru Classé
La Sirène de Giscours - A. Legelserma
Château Giscours

3350
1650

Pessac-Léognan
A.O.P La Croix de Carbonnieux - Château de
Carbonnieux
Le C des Carmes Haut Brion - P. Pichet
Les Demoiselles de Larrivet Haut Brion -
Château LHB
Château Smith Haut Lafite Grand Cru
classé de Graves

850

1300
1400

4800

Lalande-de-Pomerol
A.O.P Le Lion de la Fleur de Bouard 850

saint-julien
Le Petit Caillou - E. Borie
Les Fiefs de Lagrange

1450
1400

12



roJo | Red
bourgogne
côte de beaune
A.O.P Pommard « Clos des Ursulines »
Domaine du Pavillon

2450

vallée du rhône
Vieux Télégraphe - Château Neuf du Pape 3000

vallée de la loire
Sancerre - Domaine Pascal Jolivet 1030

sud ouest
gascone-jurançon
Torus - A. Brumont
Château Bouscassé

580
750

ITALIE

piémont
Prunotto Barbera d’Alba
Prunotto Barbaresco - Famiglia Antinori

650
1200

sicile 
Nero d’Avola - Terra Siciliana - Domaine
Caleo

320

veronese
Palazzo Della Torre 900

13



roJo | Red

ESPAGNE

rioja
La Vendimia 450

bierzo
Petalos - Bodega Alvaro Palacios 770

priorat
Les Terrasses DOC - Bodega Alvaro
Palacios

1250

alicante
Al Muvedre - Telmo Rodriguez 350

alcools | Spirits

1100
1200

120
120
170
200
150
200
120 

TEQUILLA & MEZCAL
Olmeca altos plata
olmeca altos reposado
excellia reposado
excellia anejo
patron silver
patron anejo
camino real

14



alcools | Spirits

1200
1500
1400
1200
1500
1400
1500
1300
1300
1500

1400
1100
1500
1800
1800
1400
1600

ABSOLUT ELYX
ABSOLUT EXTRAKT
BELVEDERE PURE
GREY GOOSE
CRYSTAL HEAD
KETEL ONE
CIROC

GIN
MONKEY 47
G’VINE
JUNE PEACH BY G’VINE
HENDRICK’S
MARE
LE TRIBUTE
TANQUERAY TEN
BOMBAY SAPPHIRE
CITADELLE
OPIHR “SPICED LONDON DRY”

VODKA

150
150
150
150
150
150
150
130
130
130

130
130
150
150
150
140
150

RUM & CACHACA
HAVANA CLUB 7 YEARS
CACHAÇA AGUACANA
BACARDI OAK 80
ZACAPA 23 YEARS
ZAPACA XO

1200
1200
1500

2200
4200

120
120
130
180
350
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BLENDED SCOTCH WISKIES
MACALAN 12
SINGLETON
TULLAMORE
JAMESON
CHIVAS REGAL 12Y
CHIVAS REGAL 18Y
CHIVAS REGAL XV 15 GOLD
JOHNNIE WALKER RED LABEL
JOHNNIE WALKER BLACK LABEL 12Y
JOHNNIE WALKER DOUBLE BALCK

150
110
150
140
150
240
220
130
150
180

1500
2600
2400
1800
1700
1700

SINGLE MALT SCOTCH WISKIES
SPEYSIDE, HIGLAND
GLENLIVET 12Y
GLENLIVET 15Y
GLENLIVET 18Y
GLENMORANGIE ORIGINAL 10Y
KAMIKI BLENDED MALT

1600
1800
2400
1600
3200

150
170
190
130
350

BOURBON
JACK DANIEL’S
JACK DANIEL’S HONEY
WOODFORD
BULLEIT BOURBON

1400
1400
1400
1400

140
140
140
140

alcools | Spirits
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ARMAGNAC
BAS ARMAGNAC CHÂTEAU LAUBADE
VSOP
BAS ARMAGNAC CHÂTEAU LAUBADE
XO

COGNAC
Hennessy VSOP
Hennessy VS
Hennessy XO
MARTEL VS
MARTEL XO

EAU DE VIE 
POIRE WILLIAM-ARTHUR MET
MIRABELLE-ARTHUR METZ
FRAMBOISE-ARTHUR METZ
KIRSCH-ARTHUR METZ

LIQUEURS
JÄGERMEISTER
DISARONNO AMARETTO
BAILEY’S
SAMBUCA MOLINARI

150

150

200
160
400
120
400

120
120
120
120

120
120
120
120

17
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Non-Alcoholic
SIN ALCOHOL

SOFTS
coca cola, coca cola zero,
schweppes tonic, schweppes
citron, sprite, ginger ale

redbull

JUS/JUICES
Citron / Lemon
Citron gingembre / lemon ginger
pomme / apple

EAU/WATER
sidi ali - 75cl 

Evian - 70cl

Oulmès - 100cl

CAFES & THES
ESPRESSO

DOUBLE ESPRESSO

CAPPUCCINO – CAFÉ LATTÉ

THÉ NOIR

THÉ VERT

70

90

65
100
65

45
60
60
55
55

70
70
70
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