


Découvrez la carte du Lotus Club Marrakech : 
Une évasion culinaire exquise ! 

Discover the Lotus Club Marrakech menu: 
An exquisite culinary escape ! 



Bienvenue dans l'univers gastronomique du Lotus Club Marrakech, où chaque section
de notre carte vous promet un voyage de saveurs :

Bistrot chic by Lotus : 
Savourez des créations internationales raffinées

Sharing is caring by Lotus : 
Partagez des moments gourmands avec notre menu à partager

Evasion asiatique by Lotus : 
Explorez les délices des saveurs asiatiques

Sushi Bar By Lotus : 
Découvrez notre sélection de sushis délicats

Mille et une nuit by Lotus : 
Dégustez l'authenticité de notre menu marocain

Moment gourmand by Lotus : 
Terminez sur une note sucrée avec nos desserts élégants

Bonne dégustation !

Welcome to the gastronomic world of Lotus Club Marrakech, where each section of
our menu promises a journey of flavors:

Bistrot chic by Lotus: 
Savor refined international creations

Sharing is caring by Lotus: 
Share delightful moments with our sharing menus

Evasion asiatique by Lotus: 
Explore the delicacies of Asian flavors

Sushi Bar By Lotus: 
Discover our sushi selection
Mille et une nuit by Lotus: 

Discover the taste of Morocco
Moment gourmand by Lotus: 

Finish on a sweet note with our indulgent desserts

Enjoy your meal!

Végétarien Vegetarian Épicé  Spicy Coup de coeur  Favorites Top vente  Best seller



Le Bistrot Chic By Lotus

Pour commencer  Starters

Carpaccio de daurade 
Sea bream carpaccio 

Tartelette  au thon rouge et avocat en tartare
Red tuna and avocado tartare tartlet

Tacos au tartare de saumon frais et fumé, et avocat (3p)
Duo of salmon & avocado tartare tacos (3p) 

Ceviche de bar, avocat, poivrons, sauce tomate yuzu en gaspacho 
Sea bass ceviche, avocado, peppers and yuzu tomato sauce gazpacho

Salade César au poulet ou gambas, sauce crémeuse et copeaux de
parmesan
Chicken or shrimp Caesar salad, creamy dressing and parmesan 

Burrata by Lotus, tomates cerise, sauce pesto
Burrata by Lotus with cherry tomatoes and pesto sauce

Carpaccio de filet boeuf, brisure de truffe noire et copeaux de parmesan 
Beef tenderloin carpaccio with black truffle and parmesan shavings

 

Bistrot Chic By Lotus

155

195

195/220

200

200

245

285



Plats principaux  Main Courses

Burger du Lotus, oignons croustillants, sauce barbecue et frites maison 
Lotus burger, crispy onions, barbecue sauce and homemade fries

Escalope milanaise, demi burrata, bacon de boeuf fumé 
Milanese escalope, half burrata, smoked beef bacon 

Filet de boeuf façon tigre qui pleure, riz au jasmin
Crying tiger beef fillet, jasmine rice

Filet de boeuf, purée maison, sauce au poivre ou jus de boeuf
Beef fillet, mashed potatoes, choice of peppercorn sauce or beef juice

Entrecôte maître d’hôtel, pommes frites
Ribeye steak with “maître d’hôtel” butter and French fries

Épaule d’agneau confite aux épices, avec ses légumes vapeur 
et purée maison (Pour 2 personnes)
Spiced confit lamb shoulder, served with steamed vegetables 
and mashed potatoes (For 2 people)

 

380

Viande Meat

Garnitures Sides

Garnitures au choix: 
Riz, haricots verts, purée de pommes de terre, pommes frites, légumes
vapeur, salade verte

Choice of sides:
Rice, green beans, mashed potatoes, french fries, steamed vegetables,
green salad

80

320

370

370

290

Bistrot Chic By Lotus

890



Plats principaux  Main Courses

Poisson Fish

Pavé de saumon sauce Mizo, riz au jasmin
Salmon with miso sauce and jasmine rice 

Filet de saint pierre, condiments de tomates, poireaux et aubergines
John Dory fillet, tomato, leeks and eggplant condiments

Sole meunière, purée maison
Pan fried dover sole, mashed potatoes

290

Pâte Pasta

Pennes sauce aux choix:  Pomodoro, basilic et parmesan ou pesto
Penne: Pomodoro, basilic and parmesan or pesto 

Spaghetti aux gambas
Shrimp spaghetti

260

310

390

290

Bistrot Chic By Lotus



haring is caring By Lotus

Pour commencer Starters

Plats Principaux  Main courses

Desserts
Coconuts Signature Lotus

Coconuts by Lotus
Délice de citron en tarte, couronnée de meringue

Lemon meringue tart 
Tiramisu aux saveurs de noisettes

Hazelnut Tiramisu
Déclinaison de fruits de saison 

Selection of seasonal fruits 
 

Menu à partager à 750 MAD par personne, minimum 4 personnes
Sharing menu for 750 MAD per person, minimum 4 people

S

Rouleaux de printemps végétariens 
Vegetable spring rolls

Brochettes de poulet Satay, sauce cacahuète et tamarin
Chicken satay skewers, peanut and tamarind sauce 
Tempura de gambas, sauce tartare mangue et yuzu

Prawn tempura, mango and yuzu tartar sauce
Gyoza de boeuf 

Beef gyoza

Riz sauté au poulet et aux légumes
Chicken and vegetable fried rice 

Gong aux crevettes sautées, sauce aux noix de cajou
Gong with sautéed shrimp, cashew nut sauce 

Filet de boeuf façon tigre qui pleure, riz au jasmin
Crying tiger beef fillet, jasmine rice

Pavé de saumon sauce Mizo, riz au jasmin
Salmon steak with miso sauce and jasmine rice



 Évasion Asiatique By Lotus

Rouleaux de printemps végétariens 
Vegetarian spring rolls

Brochettes de poulet Satay, sauce cacahuète et tamarin
Satay chicken skewers, peanut and tamarind sauce

Tempura de gambas, sauce tartare mangue et yuzu
Prawn tempura, mango and yuzu tartar sauce

Gyoza de boeuf 
Beef gyoza

Tataki de thon, sauca teryaki et guacamole
Tuna tataki, teryaki sauce and guacamole

150

Plats principaux Main courses
Riz sauté au poulet et aux légumes
Chicken and vegetables fried rice 

Poulet grillé façon thaï, sauce curry rouge, lait de coco
Thai grilled chicken, red curry sauce, coconut milk

Gong aux crevettes sautées, sauce aux noix de cajou
Sautéed shrimps Gong, cashew nut sauce

Wok de filet de bœuf, selon disponibilité du marché et inspiration du Chef
Beef tenderloin wok, based on market availability and Chef's inspiration

Green curry aux gambas
Shrimp green curry

260

170

190

210

280

290

290

Pour commencer Starters

300

240



ushi Bar By Lotus

Rainbow Roll
Saumon d’Écosse, surimi, tempura d’épinard,
avocat et crevette Ebi
Scottish salmon, surimi, spinach, tempura,
avocado and Ebi shrimp 

Spicy Girl
Gambas, saumon d’Écosse, fromage, tobiko
rouge
Prawns, Scottish salmon, cheese, red robiko

Spicy Roll
Saumon d’Écosse, fromage, surimi, avocat
Scottish salmon, cheese, surimi, avocado

Fresh Roll
Daurade royale, avocat, concombre,
mangue, compote de carotte
Royal sea bream, cucumber, avocado,
mango, carrot compote

Crunchy
Gambas panées, fromage, shichimi, tanuki
Crispy prawns, cheese, shichimi, tanuki

Tempura Roll
Thon Albacore, surimi
Albacore tuna, surimi

Sakura Maki
Maki avocat, boulette de saumon d’Écosse
pané
Avocado maki, breaded scottish salmon ball

Tiger Roll 
Thon Albacore épicé, avocat, fromage
Spicy Albacore tuna, avocado, cheese

S

Classique 12 pièces
Classic 12 pieces

Découverte 20 pièces
Discovery 20 pieces

Lotus 40 Pièces 
Lotus 40 pieces

Princier 70 Pièces 
Princely 70 pieces

Royal 100 Pièces 
Royal 100 pieces

480

890

Sushi Roll 
150

150

150

160

160

180

190

200

Nigiri
Saumon d’Écosse, (oeuf de saumon) au
citron vert
Scottish salmon, (salmon egg) with lime

Thon Albacore, wasabi, mayonnaise kewpie
Albacore tuna, wasabi, kewpie mayonnaise

Daurade
Sea bream

Sashimi

4 pcs 140  / 8 pcs 230

4 pcs 100  / 8 pcs 180

Saumon d’Écosse
Scottish salmon

Thon Albacore
Albacore tuna

Daurade
Sea bream

Assortiment de sushis
Sushi selection

360

1550

2200

6 pcs



Mille et une nuit By Lotus
Pour commencer Starters

Mezzes à la marocaine, six assortiments de spécialités marocaines
A variety of six Moroccan speciality mezzes

ou or
Assortiment de Briouates, fromage, viande hachée et légumes

Briouats Selection: cheese, minced meat, and vegetable 
ou or

 Pastilla royale aux fruits de mer
Seafood Royal Pastilla

Plats Principaux  Main courses
Couscous végétarien, poulet ou viande, oignons confits aux raisins

Vegetarian, meat or chicken couscous, onion confit and raisins 
ou or

Tajine de poulet au citron et aux olives Meslalla
Chicken Tajine, lemon and olive Meslala

 ou or
Tajine de boeuf aux pruneaux, abricots et amandes torréfiées 

Beef Tajine with prunes, apricots, and toasted almonds

Desserts
Assortiment de pâtisseries marocaines

Moroccan pastry selection 
ou or

Déclinaison de fruits de saison 
Seasonal fruits selection 

ou or
 Jawhara pastilla au lait
Jawhara milk Pastilla 

Entrée + plat OU plat + dessert à 420 MAD par personne
Entrée + plat + dessert à 550 MAD par personne

Starter + main course OR main course + dessert for 420 MAD per person
Starter + main course + dessert for 550 MAD per person



Moment Gourmand By Lotus

Déclinaison de fruits de saison 
Selection of seasonal fruits 

Délice de citron en tarte signature Lotus, couronnée de meringue
Lotus signature lemon delight tart crowned with meringue

Pavlova exotique à la vanille, garnie de fruits tropicaux et sauce passion
Exotic vanilla pavlova topped with tropical fruits and passion fruit sauce

Tiramisu Lotus aux saveurs de noisettes
Hazelnut flavors Lotus Tiramisu

Tarte fondant au chocolat Valrhona à la fève de tonka
Tonka bean Valrhona chocolate fudge tart

Romeo de Lotus Cigare N 02, croustillant à la cacahuète, caramel beurre salé,
ganache chocolat au lait, chocolat Caraïbes, glace vanille
Lotus Romeo Cigar No. 02, peanut crunch, salted butter caramel, milk chocolate
ganache, caribbean chocolate, vanilla ice cream

Coconuts, coque de chocolat, crémeux chocolat, croustillant chocolat, sorbet
coco, espuma coco
Coconut, chocolate shell, cream and crunch with coconut sorbet and foam 

Desserts
150

160

160

170

170

180

180



Infos & Resas:
+212 5 24 42 17 36 I reservations@lelotusclub.com 

www.lelotusclub.com
 Rue Ahmed Chaouqi, Marrakesh 40000 


