


Il était une fois à Marrakech ........un endroit bien 
curieux qui refusait catégoriquement de se laisser classer 

dans une seule catégorie.
 À mi-chemin entre une maison d'hôtes et un restaurant, 

à moitié piscine et à demi-bar à cocktails... et alors ? 

Ce lieu énigmatique se trouvait là, à la croisée des golfs, 
prêt à vous faire craquer pour ses cocktails signatures, à 
vous faire lécher les doigts après un tagine beldi, ou à 

vous régaler avec un bu�ha bowl healthy. 
Et bien sûr, vous ne pouviez pas passer à côté de 

l'o�ortunité de prendre des photos dans chaque recoin de 
ce lieu intrigant.

Que vous soyez un adepte de la dolce vita, un amoureux 
du soleil, un épicurien invétéré ou simplement affamé, cet 

endroit était fait pour vous. Il vous accuei�ait à bras 
ouverts, vous invitant à vous détendre et à vous régaler, 

que vous soyez en quête de plaisirs gustatifs ou de 
moments de détente au bord de la piscine.

Et pour ceux qui cherchaient un lieu unique pour 
célébrer leurs événements spéciaux, ne cherchez pas plus 

loin. Ce restaurant adaptable pouvait être privatisé
 en partie ou dans son intégralité, s'adaptant ainsi

 à toutes vos envies et vous garantissant des 
souvenirs mémorables pour chaque occasion.



GUACAMOLE
Avocat, tomate, oignon, huile d’olive

TARTINE GUACAMOLE
Guacamole, tomate confite, graine de courge

TARTINE SAUMON
Avocat, saumon fumé, ciboulette 
fromage blanc, citron confit

TRIO TACOS
Galette, viande haché, concombre, 
tomate, oignon rouge, mais

GAMBAS PIL PIL
Gambas,(tomate), ail, persil, piment, persil, huile d’olive

GAMBAS POPCORN
Gambas popcorn, sauce aigre-doux maison

CHICKEN FINGERS
Blanc de poulet, mélange d’épices

ANCHOIS MARINEES
Anchois marinées, citron, ail, persil, tomate

FRITES AUX 3 fromages
Pommes de terres, chedar, emmental, edam

TAPAS

50

70

90

80

80

50

80

90

75



MIX DE  SALADES MAROCAINE  
Selon marché du jour

SALADE GRECQUE
Tomate, concombre, feta, oignon, poivrons,olives

SALADE CESAR POULET / GAMBAS  
Laitue, tomate, croûton, poulet/ gambas 
sauce césar,parmesan, anchois

SALADE ANTIPASTI au saumon
Légumes grillés, poivrons, courgette, aubergine, 
feta, saumon fumé

GAMBAS EN FOLIE AVOCADO
Mangue, avocat, gambas, vinaigre balsamique e

TARTARE SAUMON AVOCAT
Avocat et saumon fumé, oignons, vinaigre balsamique

SALADE DU MOMENT

SOUPE DU JOUR

ENTREE

80

110

85

110 120-

120

100

....

70



120

130

110

110

150

160

130

130

....

110 120-

BURGER SIGNATURE  
Pain brioché, viande hachée, chedar, tomate, tomate confite
oignons, aubergines, cornichons, parmesan, pesto

BURGER CESAR
Pain brioché,laitue, tomate, poulet, sauce césar, parmesan

BURGER GAMBAS  
Pain brioché laitue, gambas, guacamole

PATE GAMBAS
Tagliatelle fraîche, gambas, sauce tomate à l’ail, 
huile d’olive, basilic

PATE SAUMON
Tagliatelle fraîche, sauce blanche, saumon fumé, ciboulette

BURRITO BOWL 
Poulet, avocat, tomate, oignon, mais,haricot rouge, citron, riz

ESCALOPE PARMIGIANA
Blanc de poulet, parmesan, sauce tomate accompagnement linguine

ENTRECOTE
Viande de boeuf, frites maison, 
sauce chimichuri

WOK DU CHEF POULET / GAMBAS
Légumes sautés, poulet ou gamabas, riz, soja

PLAT DU JOUR

PLAT



COUSCOUS (VENDREDI)  
Semoule, légumes, tfaya, viande 

TANJIA
Jarret d’agneau, ras elhanout, safran, laurier, cuit à 
basse température

TAGINE POULET AUX OLIVES  
Poulet,olives meslala,fines herbes, accompagné de frites

TAGINE BOULETTE DE POISSON
kefta de poisson (merlan ou sardine), poivrons, oignons

TAGINE AUX PRUNEAUX
Viande de boeuf, pruneaux séchèes, et amandes grillées      

MIX GRILL  
Merguez, kefta, cotelette d’agneau  

BROCHETTE DE POULET
brochette de blanc de poulet

ACCOMPAGNEMENT : 
FRITES OU POÊLÉE DE LÉGUMES

ACCOMPAGNEMENT EN SUPPLÉMENT :              

300gr
190 240

190

150

160

160

30

170

MAROCAIN

GRILLADE

180

500gr



60

60

60

60

80

60

ASSIETTE DE FRUITS 
Fruits de saison 

PANNACOTTA
avec coulis de fruit maison

MOUSSE AU CHOCOLAT  

GRANOLA BOWL
Crème à la fleur d’oranger, flocons d’avoine caramelisés, 
fruits de saison

TIRAMISU

DESSERT DU MOMENT 
Pain de mie complet fondu au beurre, fruits de saison    
   

DESSERT



Pour nos invités résidents, nous 
entretenons le mystère culinaire en 

concoctant des plats qui ne figurent pas 
sur notre carte habituelle. Du méchoui aux 

grillades de poissons succulentes, en 
passant par bien d'autres surprises 

gastronomiques, nous sommes prêts à 
satisfaire vos désirs culinaires les plus 

exigeants. Tout ce que nous vous 
demandons, c'est de nous prévenir au 
moins 2 jours à l'avance, afin que notre 

équipe talentueuse puisse préparer avec 
soin ces délices culinaires sur mesure.

Quant à ceux d'entre vous qui préfèrent 
préserver leur intimité, nous avons la 

solution parfaite. Nous pouvons vous servir 
vos repas directement dans votre 

chambre, vous permettant ainsi de les 
savourer dans le confort de votre espace 

personnel. 
Votre satisfaction est notre priorité, et nous 
sommes prêts à tout faire pour que votre 

expérience soit tout 
simplement exceptionnelle.

ROOMSERVICE

90 DHS



BED & BREAKFAST
JUS DE FRUIT  (de saison)
BOISSON CHAUDE AU CHOIX : THÉ  ou  CAFÉ
PAIN GRILLÉ avec beurre miel, confitures et fromage
CREPES MAROCAINES MSEMEN
TARTINE de fromage frais avec origan
SALADE DE FRUIT de saison 

PETIT-DEJEUNER BELDI
JUS DE FRUIT  (de saison)
BOISSON CHAUDE AU CHOIX : THÉ  ou  CAFÉ
PAIN GRILLÉ avec beurre miel, confitures et fromage
CREPES MAROCAINES avec miel fondant
OMELETTE avec oignon et tomate
MEHLABIA avec flocons d’avoine

PETIT-DEJEUNER COMPLET
JUS DE FRUIT  (de saison)
BOISSON CHAUDE AU CHOIX : THÉ  ou  CAFÉ
PAIN GRILLÉ avec beurre miel, confitures et fromage
PANCAKE et CREPES MAROCAINES MSEMEN
OMELETTE Pesto & Fromage
Pico de gallo : Tomate, oignon, mais
GRANOLA BOWL

PETIT-DEJEUNER BRUNCH
JUS DE FRUIT  (de saison)
BOISSON CHAUDE AU CHOIX : THÉ  ou  CAFÉ
PAIN GRILLÉ avec miel et confitures
CREPES MAROCAINES MSEMEN ou BGHRIR
OMELETTE AU SAUMON
TARTINE AVOCAT
GRANOLA BOWL

PETIT -DEJEUNER

70

70

90

110



35

80

45

35

35

60

70

35

25

35

A LA CARTE

35

35
40

45

6535

40

PANCAKE

OMELETTE OU OEUF AU PLAT

OMELETTE AUX FROMAGES
 
OMELETTE  PESTO

OMELETTE AU SAUMON

TARTINE GUACAMOLE
avocat, tomate confite, graine de courge

TARTINE GRECQUE
tomate, concombre, féta, olive, pesto

ASSIETTE DE CREPES MAROCAINE
Msemen, et / ou bghrir, avec miel, beurre, confiture

ASSIETTE DE FRUITS
msemen, et / ou bghrir, avec miel, beurre, confiture

GRANOLA BOWL
Crème à la fleur d’oranger, flocons d’avoine caramelisés, fruits de saison

CAFE - NESPRESSO

CAFE - NESPRESSO - DECA

CAFE - NESSNESS

CAPUCCINO

THE A LA MENTHE

THE KHAMSA

PETIT -DEJEUNER



Il était une fois à Marrakech un endroit bien curieux 
qui refusait catégoriquement de se laisser classer dans une 

seule catégorie. 
À mi-chemin entre une maison d'hôtes et un restaurant, 
à moitié piscine et à demi-bar à cocktails... et alors ? Ce 
lieu énigmatique se trouvait là, à la croisée des golfs, prêt 
à vous faire craquer pour ses cocktails signatures, à vous 

faire lécher les doigts après un tagine beldi, ou à vous 
régaler avec un bu�ha bowl healthy. Et bien sûr, vous 
ne pouviez pas passer à côté de l'o�ortunité de prendre 

des photos dans chaque recoin de ce lieu intrigant.

Que vous soyez un adepte de la dolce vita, un amoureux 
du soleil, un épicurien invétéré ou simplement affamé, cet 

endroit était fait pour vous. Il vous accuei�ait à bras 
ouverts, vous invitant à vous détendre et à vous régaler, 

que vous soyez en quête de plaisirs gustatifs ou de 
moments de détente au bord de la piscine.

Et pour ceux qui cherchaient un lieu unique pour 
célébrer leurs événements spéciaux, ne cherchez pas plus 

loin. Ce restaurant adaptable pouvait 
être privatisé en partie ou dans son intégralité, 

s'adaptant ainsi à toutes vos envies
 et vous garantissant des souvenirs 

mémorables



120

120

120

120

120

120

120

120

COCKTAILS SIGNATURE©

ATAY MOJITO
Rhum infusé grain de Thé et Rose séchées, sirop 
de Menthe du potager, thé à la menthe, jus de citron

BERBERE MICHELADA
Rhum infusé Citronelle du potager, sirop de Gingembre 
maison, jus de citron, bière Corona, piment

SOUK SPIRIT
Gin infusé Cardamone, jus d’ananas 
maison, sirop de litchi

ARGAN SOUR
Whisky infusé au caroubier, jus de citron, sirop de sucre
de canne, blanc d’œuf , huile d’Argan bio

SMOKEY SAFRAN
Bourbon infusé à la Canelle, sirop de Safran 
naturel maison, jus d’orange, bitter des herb maison

HARISSA MARGARITA
Tequila infusé aux piments du potager, jus de pamplemousse, 
jus de citron , sirop d’orange maison, sel, yuzu

MORROCO MULE
Vodka infusé au Romarin, jus de citron, sirop de sucre, 
sirop de gingembre, sirop de safran, eau gazeuse

LA VIE EN ROSE
Gin infusé à la Cardamone, infusion fruit rouges, 
jus de citron, limonade  

Demander la carte MIXOLOGIE pour en savoir plus

Tous nos cocktails sont à base dalcool infusé avec des 
épices ou herbes naturelles.

Nos sirops sont fait maison à l’exception des fruits 
exotique pour lesquelles nous utilisons des sirop Monin.  



90

90

90

90

90

90

90

90

90

90

90

90

90

90

90

140

MOJITO
Rhum, sucre de canne, menthe, citron, limonade

DAIQUIRI
Rhum blanc, jus de citron, sirop de sucre de canne

CAIPIRINHA
Cachaca, citron, sucre cassonade

MARGARITA
Tequila, Triple sec, citron vert

BLUE LAGOON
Vodka, curacao bleu, rhum blanc

COSMOPOLITAN
Vodka, jus de canberry, triple sec, jus de citron

PINA COLADA
Rhum, Malibu, Crème de coco, jus d’ananas

ESPRESSO MARTINI
Vodka, liqueur de café, espresso, sirop de sucre de canne

GODFATHER
Whisky, amaretto

WHISKY SOUR
Whisky, (blanc d’œuf), citron, sirop de sucre de canne

MOSCOW MULE
Vodka, limonade de gingembre, citron

BASIL SMASH
Gin, eau de basilic, citron, basilic, sucre de canne

PORNSTAR
Vodka, sirop de vanille, purée fruit de la passion, sirop fruit de la passion

BELLINI
Prosseco, nectar de peche, sirop de pêche

NEGRONI
Gin, Vermouth rouge, Campari

MOJITO ROYAL
Rhum, sucre de canne, menthe, citron, redbull    

COCKTAILS  CLASSIQUE



SANGRIA ROUGE
Vin rouge, liqueur, fruit de saison

SANGRIA BLANCHE
Vin blanc, liqueur, fruit de saison

PUNCH FRUITE
Rhum, jus de peche, jus dananas, jus de mangue, jus dorange

PUNCH FLORAL
Vodka, jus de cranberries, sirop de rose, 
sirop fleur de sureau, eau de fleur doranger

SANGRIA & PUNCH
290

280

330

330

120

120

120

120

BALLON FLORALE
Gin, sirop de rose, fleur de sureau, hibiscus

BALLON FRUITÉ
Gin, sirop de peche, sirop de vanille

BALLON VEGGIE
Gin, radis, concombre, betterave, tomate cerise

BALLON HERBS
Gin cardamone, romarin, concombre, citron

JAGGERMEISTER

B52
Baileys, liqueur de café, triple sec

SURPRISE
recette secrette

JAGGER BOMB
Jaggermeister, redbull

SPICY MARGARITA
Tequila infusé piment, jus de citron

TEQUILA  

BALLONS à base de GIN

SHOOTERS
70
70

70

120

100

70



55
55
55
55
55

80

80

80

80

60

60

60

60

40

ICE ATAY MENTHE
ICETEA FRAISE
ICETEA GRENADINE
ICETEA CITRON
ICETEA VERVEINE

GREEN DETOX
Jus de concombre, citron, menthe

VITAMIN BOOST
Jus d’orange, carotte, canelle

RECOVERY
Jus de banane avec du lait, fraise, curcuma

SLOW LIFE
Jus d’orange, fraise, gingembre

FRESH AQUARIUS
Hibiscus, romarin, citron, eau pétillante

VIRGIN MOJITO
sucre de canne, menthe, citron, limonade

VIRGIN COSMOPOLITAN
Jus de Canberry, sirop de rose, jus de citron, limonade

VIRGIN PINA COLADA
Crème de coco, jus d’ananas, jus de pêche

LA VIE EN ROSE VIRGIN
infusion fruit rouge, fleur de sureau, limonade, jus de citron       

ICE TEA (maison )

JUS DETOX

MOCKTAIL



Vin au verre - voir avec le barman

VINS MAROCAIN

VINS ETRANGER

CHILI FRONTERA CHARDONNAY -   ROUGE, BLANC
TALL HORSE PINOTAGE AF-SUD -   ROSE
M DE MINUTY - BORDEAUX
DOMAINE DE CHEVAL BLANC - BORDEAUX
PETIT CHABLIS -   BLANC
VIN CACHER  

580
......

290
320

440
420

DOMAINE DE SAHARI  - BLANC, ROSÉ, GRIS
DOMAINE  DE SAHARI  RÉSERVE - ROUGE
ECLIPSE - ROSÉ, BLANC, GRIS
ECLIPSE - ROUGE
LE VAL DARGAN - BIO - ROUGE
LE VAL DARGAN - BIO - BLANC
CHÂTEAU ROSLANE - COTEAU DE L’ATLAS -  BLANC
CHÂTEAU ROSLANE - COTEAU DE L’ATLAS - ROUGE          

290
420
440

280

590
620

520
490



     

450 
400 

1700
1800
3800
8800

1400

CHAMPAGNE

FREIXNET ROSÉ
FREIXNET BLANC

MOUSSEUX

LAURENT PERRIER BRUT
MOËT & CHANDON IMPÉRIAL BRUT
MOËT & CHANDON IMPÉRIAL ROSÉ
MOËT & CHANDON ICE
RUINART BLANC DE BLANC
DOM PÉRIGNON  BRUT      

1400



JOHNNIE WALKER RED LABEL
JOHNNIE WALKER BLACK LABEL
JACK DANIELS
JACK DANIELS HONEY
GLENFENDICH 12ANS
HENNESSY        

90
110

  110

100

1100
1400
1200

1400
110

110 1400

SMIRNOFF
ABSOLUT
BELVEDERE
GREYGOOSE

BOMBAY SAPPHYRE
TANQUERAY
HENDRIKS
BOTANIST
MONKEY 47

WHISKY & COGNAC

VODKA

GIN

TEQUILA & RHUM

BOUTEILLE

BOUTEILLE

BOUTEILLE

BOUTEILLE

TEQUILLA ALTOS PLATA
TEQUILA PATRÓN SILVER
HAVANA WHITE
HAVANA BRUN           

80 1000
90 1100

130 1400
130 1400

90 1400
100 1600
120 1800
130 1400

130 1400
140 1500
80 1200
90 1300

170 1700

VERRE

VERRE

VERRE

VERRE



60

80

HEINEKEN
SAN MIGUEL
SAN MIGUEL - SANS ALCOOL
CASABLANCA
CORONONA
SMIRNOFF ICE                     

50

60

80

BIERES

     50

  APERITIF & DIGESTIF

  80

90

90

80
80

     60

110
 90
90
110
90
90
80
80

120

LIMONCELLO - GET 27
MARTINI BLANC - ROUGE
PASTIS- RICARD
APEROL - CAMPARI
PORTO ROUGE - BLANC 
BAILEY’S - KAHLUA
HENNESSY V.S.O.P
FERNET BRANCA
MAHIA - BUKHA (EAU DE VIE)
POIRE WILLIAMS
COINTREAU - DISSARONO
MANZANA - SAMBUCA
LIQUEUR DE FRUIT
KIR
KIR ROYAL 



EAUX & SODA

CAFE - NESPRESSO
CAFE - NESPRESSO - DECA
CAFE - NESSNESS
CAPUCCINO
THE A LA MENTHE
THE KHAMSA

 

40
40

25
25

40
40

50

35
35
40

45
6535
40

BOISSON CHAUDE

EAU MINERALE PLATE
EAU MINERALE GAZEUSE
JUS D’ORANGE FRAIS
SODA 
Coca-cola, Zero,  Sprite, Hawai, Schweppes Citon, Tonic

REDBULL



N ’h ésitez pas a demander 

nos cartes :

SPA & SOINS
 

YOGA 

GOLF 

EXCURSION & TRANSPORT




