
LA NUIT
EN SPECTACLE

NICHÉ AU CŒUR D’UNE ANCIENNE SUCRERIE DATANT DE PLUS 

DE 450 ANS, LE PALAIS DAR SOUKKAR EST UN VÉRITABLE JOYAU 

HISTORIQUE DE MARRAKECH.

CE LIEU EMBLÉMATIQUE CONJUGUE UN PATRIMOINE 

ARCHITECTURAL UNIQUE AVEC UNE EXPÉRIENCE 

GASTRONOMIQUE RAFFINÉE. SA CUISINE, AUDACIEUSEMENT 

INSPIRÉE DES TRADITIONS TREFLÈTE L’ÂME COSMOPOLITE DE 

LA VILLE ROUGE.

LES SPÉCIALITÉS PROPOSÉES RENDENT HOMMAGE AUX 

SAVEURS AUTHENTIQUES DU MAROC — TELS LES TAJINES DE 

POULET AUX CITRONS CONFITS OU LA PASTILLA AUX AMANDES 

— TOUT EN S’OUVRANT SUR DES HORIZONS INTERNATIONAUX 

À TRAVERS DES PLATS COMME LES WOKS THAÏLANDAIS OU 

LES CEVICHES DÉLICATEMENT PRÉPARÉS. CHAQUE ASSIETTE, 

PENSÉE AVEC SOIN, INVITE À UN VOYAGE CULINAIRE EN 

PARFAITE HARMONIE AVEC L’ÉLÉGANCE DU LIEU.

AU-DELÀ DE LA DÉCOUVERTE GUSTATIVE, DÎNER À DAR 

SOUKKAR, C’EST PLONGER DANS UNE ATMOSPHÈRE 

ENVOÛTANTE, OÙ LA RICHESSE HISTORIQUE DU PALAIS S’UNIT 

À DES SPECTACLES ARTISTIQUES D’EXCEPTION.

ENTRE HÉRITAGE ET INNOVATION, DAR SOUKKAR TRANSFORME 

CHAQUE VISITE EN UNE AVENTURE SENSORIELLE 

INOUBLIABLE.

Menu
690 DHS



Chèvre chaud au miel et éclats d’amandes
Warm goat cheese with honey & almond flakes

Salade de légumes grillés à la feta
Grilled vegetable salad with feta

Salade fraîcheur au saumon fumé
Fresh salad with smoked salmon

Ravioles d’aubergine, crème à la vanille
Eggplant ravioli with vanilla cream

Nems au poulet
Chicken spring rolls

Dim sum crevettes
Shrimp dim sum

Pop-corn de crevettes
Crispy shrimp popcorn

Tempura de légumes
Vegetable tempura

Gyozas aux crevettes 
Shrimp gyoza

Gyozas au poulet 
Chicken gyoza

Salade thaï de bœuf 
Thai beef salad

Saumon torché à la japonaise 
Lightly seared Japanese-style salmon

Bar cuit, truffe & ponzu 
Cooked sea bass with truffle & ponzu sauce

Entrées 
Starters

Si vous avez une allergie alimentaire, 
veuillez en informer le serveur.

If you have a food allergy, please 
inform your server.

Menu
690 DHS

Cuisine du Monde



PLATS
MAIN DISHES

Filet de bar crémeux aux fruits secs torréfiés 
Creamy sea bass fillet with toasted dried fruits

Curry rouge aux fraîcheurs de l’océan 
Red curry with ocean seafood

Sushi & sashimi – 18 pièces 
Sushi & sashimi – 18 pieces

Wok de bœuf pimenté à la coriandre 
Spicy beef wok with coriander

Pavé de saumon, sauce beurre blanc safroné 
Salmon fillet with saffron beurre blanc sauce

Wok de poulet 
Chicken wok

Tagliatelles au saumon 
Salmon tagliatelles

Filet de bœuf en médaillons, jus réduit 
Beef tenderloin medallions with reduced jus

Wok de poisson  
Fish wok

Si vous avez une allergie alimentaire, 
veuillez en informer le serveur.

If you have a food allergy, please 
inform your server.

Menu
690 DHS

Cuisine du Monde



Si vous avez une allergie alimentaire, 
veuillez en informer le serveur.

If you have a food allergy, please 
inform your server.

Menu
690 DHS

Cuisine Oriental

PLATS
MAIN DISHES

Tanjia marrakchia 
Marrakchi tanjia

Couscous royal 
Royal couscous

Tajine d’agneau aux petits oignons caramélisés 
Lamb tagine with caramelized pearl onions

Tajine de poulpe à la sauce tomate épicée 
Octopus tagine with spicy tomato sauce

Tajine de kefta 
Kefta Tajine

La magie de nos délices libanais
The magic of our Lebanese delights

Baba Ganoush, Fattouche, Hummus, Warak Anab, Plain Yogurt with Herbs & Garlic, 
Red Pepper Cream with Garlic

Assortiment de briouates 
Assortment of briouates

Cheese Mhencha,Vegetable Nems, Mini Chicken Pastilla, Kefta Briouate

Assortiment de salades marocaines 
Moroccan salad assortment

Pastilla aux fruits de mer 
Seafood pastilla

Entrées 
Starters



DESSERTS

DELICE PRALINÉ 
Chocolat au lait, chocolat noir, croustillant praliné 

noisettes, biscuit chocolat.

SOMBRE DÉSIR 
Biscuit chocolat, mousse chocolat 70%, 

caramel beurre salé.

Gâteau mi-cuit au chocolat ou à la pistache 
Molten cake, chocolate or pistachio

CŒUR À LA ROSE 
Biscuit dacquoise, mousse à la rose et coulis de fraise.

Charchouka à la fleur d’oranger 
Charchouka with orange blossom

Assiette Impériale de Douceurs Marocaines  
imperial Plate of Moroccan Delicacies

Pavlova fruits rouges avec sorbet framboise 
Red berry pavlova with raspberry sorbet

exotique 
Biscuit dacquoise coco, mousse passion, confit de mangue.

Gourmand / gâteau d’anniversaire (chocolat  
& framboise) 

Birthday cake (chocolate & raspberry)

Assiette de fruits de saison — 150 DH en supplément  
Seasonal fruit plate — 150 MAD extra

Si vous avez une allergie alimentaire, 
veuillez en informer le serveur.

If you have a food allergy, please 
inform your server.


