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Coupe de champagne de bienvenue

MISES EN BOUCHE

Saumon mariné, creme acidulée et pommes gaufrettes
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LA DONNE

Carpaccio royal de langoustine, perles de caviar et herbes fraiches
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PERLE MARINE

Filet de bar poélé, purée de carotte au gingembre, émulsion
au Curcuma
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COUP DE BLUFF

Filet de boeuf au foie gras, céleri et jus truffé
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'DOUCEUR FINALE, CARTE MAITRESSE

~Asde ceeur délice : une surprise gourmande

A PARTIR DE 2900 MAD PAR PERSONNE
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Welcome glass of champagne
AMUSE-BOUCHE

Marinated salmon, tangy cream, and waftle potatoes .
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THE DEAL

Royal langoustine carpaccio, caviar pearls, and fresh-herbs
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MARINE PEARL

Pan-seared sea bass fillet, ginger carrot purée, and turmerie
emulsion
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BLUFF CARD

Beef fillet with foie gras, celery, and truffle juice
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 FINAL SWEETNESS, THE MASTERPIECE

~ Ace of hearts delight: a gourmet surprise

~ STARTING FROM 2900 MAD PER PERSON



